R
CRM RODEZ

Menus duw 02 aww 06 Juiny 2025 @

de la semaine

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI JEUDI

Enlnée Betteraves échalotte Roulé au fromage Duo de crudités Taboulé
- L w oo . . . 5 .
Plat principal Tortellini pomodoro mozzaréiia Roti de dinde au jus Colin court bouillon Sauté de porc au caramel*
Accompagnement ok Poélée printaniere ' Pates au pesto @ Carottes persillées
Produil laitiev TARK Yaourt fermier Petit louis Fromage blanc sucré Cantal
Dessent Fruit @ Créme vanille Fruit Mousse au chocolat
Sany viande *ohk Palet maraicher ok Croc fromage
Sany perw Croc fromage
i 'a‘im . @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céreéaliers, @ produits
\E% WMM d’ = et oeufs F & fé\luits féculents et légumes secs Faitiers
@ pppeltation d'onigine protégée Nea salades el nea platy compeaés
@ Fabrigué en aveyron .
Y ) ) . Bue de cudités : cansttes, chew blanc, vinaignette, ail, pensil
ey Viandebouvine francaise Tabewlé : semeule, poiviens wouges, poivtens vetls, temaltes, waisin sec, vinaigrelle, menthe,
o Vioude percine francaise s de cithvenw
]
Velaille frongaise

= Totellini pemedene megganello : pates v wawisle, temate, vicelto, mezgavello, basilic
camncinon | R ihicatien envinernementole ni
Cenligication niveaw 2

AN

W Fabrigue dans le tau Nos saucey
. Sauce canaumel : suce, boeuillow de beeuly, eignen, coaumel
?‘é‘y Blew Blanc Ceewrn Sauce tayine : reuw blanc, temate cencentné, canotles, cowrgettes, puunecus, épices

Concombre vinaigrette

Tajine de poulet
Semoule

Petit suisse sucré

Beignet a la pomme

Tajine de pois chiche

Puésence de pore ¥
_‘g‘&

Cuyy de Frunce
L./

‘Eabebwuge’
wamapsmabw@
Aanicultune biologi

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ESTAURATION SCOLAIRE

()
CRM RODEZ Menus du 09 o 13 Guin 2025

ilie
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI
= [
. . A S - Salade de blé pamplemousse
Enlnée Salade de haricots verts Salade de pates italienne Salade de temates surimi
Plat principal =/ Boeeufa la catalane Saucisse aveyronnaise* Frijoles peruvounes Poisson meuniére + citron
Accompagnement Z% Purée de pomme de terre Brunoise du soleil *HK Petits pois/carottes
Produil laitiev — Carré de I'Est a couper Petit suisse aromatisé Todoe Yaourt fermier au citron
Dessent Fruit @ Twibio au chocolat Aveg con leche Fruit
Sanp viande Boulette végétale alatomate Pizza au fromage okk okk
Sany perw Pizza au fromage /

el oeuts

' oum i“ee 'ah’mb . @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits SEPN_
\E% v d’ = t fS & fruits féculents et légumes secs Faitiers \(

Noa aalades et nes plals compesés Yo risonco dopons, ¥

J—-\‘
° oo i Salade de hanicets verts : hanicots vents, tomate, vinaignette >
i Salade de hanicetsy vets : hovi ) , A, Lo =14
@ ¥ evavey Salade de pates italienne : pates, tomates, mezzanello, vinaigrette, basilic Bupyde s
fﬁ_j, Viande bevine frangaise Salade de blé paumplemeousse, swuimi : blé, segment de paumplemousse, swvimi, Cabel wouge
o Viande percine francoise mayonnaise Péche vespensable
Cetiication enwvinernementole niveaw 2 pument, tomale cencenlig Houte valewy ensi
B Fabriqué dans le tawn Nes aaurces Dessertmaison,
\T. Sauce catalane : weuy blance, beuillen de beeu, eignens, temale concentné, pulpe de . G
{9@' Blew Blowc Ceewy tomate, poivions Wwpwﬁ

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5%
CRM RODEZ Menu duw 16 a 20 Guin 2025 (ML (U]
de la semaine

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
REPAS FROID

%
.2":\/
Entnee Céleri mayonnaise Salade de riz Melon " patéde campagne* Perles aux légumes
@ B 'f:%/
{ a =
Plat principal " Hoki sauce tandoori oauté de dinde sauce basquaise (Eufs brouillés au fromage Moussaka Jambon blanc*
Accompagnement Boulgour aux épices Haricots verts persillés Coquillettes Hook Chips
Produil laitiev Emmental Yaourt vanille Carré président Petit suisse sucré Buchette mélangée a couper
Bessent Compote pomme fraise Fruit Flan caramel Fruit @ Clafoutis aux fruits rouges é
Sany viamde Fx Galette pois et blé Fkx Terrine de poisson CEuf mayonnaise
Sany pew Terrine de poisson/Moussaka au thon CEuf mayonnaise
m‘ry[u‘w 'awm . Viandes. poiSSons Légumes Produits céréaliers, @ produits
\ew Y d/ - . et oeufs P - & fiuits ® féculents et legumes secs Faitiers

Nes salades et nes plaly compesés Pwsence de pere ¥

Salade de g : g, lomales, maiy, vinaigrelle &

Cul de Fuunce ™

S ' |
Péche veapensable
Sauce landeeni : voux blanc, lemale concentng, fumel de peissen oignons, épices landeooni Haute valewy envinonnementale (2)
Sauce basguaise : weux blanc, temate concentné, vin blanc, pulpe de temate, peivions, -

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé pa r votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



’

® Z
CRM RODEZ SUMMER Menus duw 23 aw 27 Guiny 2025

GOUT PROXIMITE
TIME
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI
Enlnée Piémontaise Coleslaw Samoussa aux légumes
Plat principal Haut de cuisse réti Colin sauce curry Cordon bleu
Accompagnement Choux fleurs paprika Riz Ratatouille
ool
Produil laitiev Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette
Dessent Flan vanille Fruit Compote de pomme
Sany viande Galette quinoa provencgale ok Escalope panée végétale
Sany peno
i 'a‘im . @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\E% WMM d’ = et oeufs F & fruits féculents et légumes secs Faitiers

Nea salades et nes plats cempesés

@ Fabrigué en aveyron
72, Viande bovine frangaise . Colealan: : canetles, chew blanc, mayonnaise
. i i i Salade grecque : concembre, tomale, , Uinou
b Viande percine francaise belo, vinaigrette

JEUDI
FETC ESTIVALL

Salade grecoyue

MOy SNOUSE
Salade de péles ®

Vache picew

Salade danonad

Surimi mayonnaise

Surimi mayonnaise

Piémontaise : ponmume de teve, tomates, comichon, mayonnaise

Tesd Salade de peis chiche o lo petugaise : peis chiche, thew, elives ventes, pewil, vinaiguette

n  Velaille prangaise Salade de pates : tomates, mais, pates, vinaigueltte
camncinon | R ihicatien envinernementole ni
Cenligication niveaw 2
AN

e Fabrigué dons le tauwy

Nea sauces

(T
S Blew Blanc Ceewn

Sauce cwvuy : fumel de peissen, creme, vouw blanc, cuwvuy

Salade de pois chiche portugaise

Pizza aux légumes

Jardiniére de 1égumes

Fromage blanc nature

Confiture

Yaount des Pynénces [

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ
[ Gour / [ PROXIHITE |

VILLENEUVE

Taboulé

& i

S

G

Plat principal

Sauté de poulet miel et sauce soja

Trio de légumes

A
SAVEURS
2TARN

Preduil laitiev “~taourt fermier sur lit d'abricots

Fruit

Sans viande Palet montagnard

Sany pore

‘Ces Loumilles daliments :

Appellation dorigine protége
Fabriqué ew aveyron
Viande bevine fruncaise

Viande pencine fuaungoise

Velaille fromncaise

Celigication enviternementale niveaw 2

o |4
NIVEAU 2 (
AN
SAVEURS
STARN

Fabrigué dony Le toruy

o

aiy 4

| BN
EoevR /

Blew Blanc Ceewv

Carottes rapées a l'orange

Paella végétarienne

Pointe de brie a couper

Mestro vanille

@ Viandes, poissons

et oeufs

Menus duw 30 Guiny aw 04 Guillet 2025

MERCREDI

Salade de perles au surimi
Calamars a la romaine
kkk

Epinards béchamel

Saint Nectaire (&)

Fruit @

@ Produits cérealiers.
féculents et legumes secs

Nes salades el nesy platy compesés

s de citen

e (] Froduits

aitiers

Melon

Lasagnes bolognaise

*kokk

Fromage fouetté

Compote a boire ananas grenade

Lasagnes au saumon

Tabeulé : semoule, peiviens wouges, peivtend vets, temales, waisin sec, vinaigrelle, menthe,

Salade de pees auwswuimi : penles, PEtens, Wi, Moys unoise
Paella végélanienne : iz, pelits poia, peiviens, tomales, épices eapagneles

Casagnes belegnaise :

Nea sauces

Sauce miel el agja : euy blanc, eignens, souce dejw, miel

REPAS FROID

Salade de tomates basilic
w2 .
= CEuf mayonnaise
Salade de riz
Croc lait

Muffin pépites de chocolat

Puésence de pore ¥

&
Cul de Framce =

o3

‘Cabel vouge
Péche eapensable @
Aanicultue bioloai
Hawute valewv enninennementole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) @ compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

=
VILLENEUVE LUNDI
Enlnée Salade de pates italienne
Plat principal Cordon bleu
i g
Accempagnement Haricots beurre persillés
Produil laitiev Cantal ®
Dessent Flan vanille
Sanp viande Croc fromage
Sany pee

‘Ces poumilles daliments :

& L L
Appellation d'onigine protégée

@ Fabrigué en aveyron

¥  Viande bevine frangaise

-%:;:, Viande percine francoise

; Velaille fromgaise

g 1Y ihicalien enuiverunementole ni

Cenligication niveaw 2

AN

SAVEURS

Marn  Fabrigué douns Le toruy

Concombre a la menthe

Raviolis oriental aux lentilles

fer HAR
Yaourt fermier *

Fruit

@ Viandes, poisSons @ Légumes
5 & fruits

et oeufs

Nea salades et nes plats cempesés

Menus dw 07 aw 11 Guillet 2025

MERCREDI

Salade mexicaine

= ==

Sauté de poulet tandoori

Carottes vichy

Carré montsurrais a couper

Créme vanille

Colin 3 céréales

@ Produits cérealiers, @ Fr_oc_iuit:;
féculents et légumes secs aitiers

JEUDI
REPAS FROID

Melon
Jambon blanc*
Salade de pomme de terre
Petit louis

Compote pomme poire

Tarte aux légumes

Tarte aux légumes

Salade de pates italienne : pates, tomates, mezgaellar, basilic, vinaiguette
Salade de pemme detevie : pemume de tevie, temate, elive, vinaiguette

Nea saurces

Sauce tandeoni : weuy blanc, temate cencentné, beuillon de velaille, signens., épices tandeeni

A =2 = ]
N NCES.
?*‘_WVAa—f‘

5 . .
¥  Saucisson a I'ail*

@

Hoki sauce armoricaine

s

Brocolis méridionaux

Petit suisse nature + sucre

Fruit

Terrine de poisson

Terrine de poisson

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(o8]
CRM RODEZ Menus du 14 aw 18 Juillet 2025

GOUT PROXIMITE

VILLENEUVE LU N Dl
Enitné Salade’d? ;I)ommle de terre
méditérranéenne
Plat principal y}_{# Haut de cuisse roti
"’ v
Accompagnement m Courgettes sauce salsa
=
Peduit lovitiev Fromage blanc nature BIO + sucre
Bessent Petit beurre @
Sany vionde Pizza au fromage
Sany pe

ed . oum i"eg |WW|IA‘ . @ Viandes, poissons @ Légumes
\e Y d’ = et oeufs & fruits

® e

MERCREDI
REPAS FROID

JLUDI

Duo de crudités Taboulé
wb s 2
™ Chipolatas grillées Colin poélé
Salade de riz Légumes du marché
AU ® - .
Pont1'évéque a couper Petit suisse aromatisé
Maestro chocolat Fruit
CEuf mayonnaise ok
CEuf mayonnaise
@ Produits céréaliers, @ produits
féculents et legumes secs Faitiers

Appellation d'origine protégée Nes salades el nes platy compesés

Fabrigus Salade de pemme de teve méditévianéenne :pemume de teve, olives neines, tomates, vinoigruelle
abrigue en aweyren Quo de litéa : it O @ LI B O

Viande bevine prangaise Tabeuwlé : semeoule, tlemates, peiviens, wising secs, menthe, jus de citvew, vinaignette

oy

=1

2 Viand ine prangaise Salade de g : g, lemale, mais, vinaigetle

w»  Uslaille francaise Nea

e Yled saumcedy

NIVEAU 2 (62 ihicalien enuinonnementole ni i 3 épi
Cenligication niveaus 2 Sauce tajine : wouw blanc, temate concentné, canetles, coungetles, pruwneau, épices

Coeur de laitue

Tajine de pois chiche

Coquillettes

Emmental

Péche au sirop

Pusence de pore ¥
&
CEupy de France ™=

LR

‘Cabel wouge
Péd/ww;powwbw@
Agnicuttue bioloai

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d'ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 18" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5%
CRM RODEZ

Menus dw 21 aw 25 Juillet 2026 ‘
, E
/ ‘
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée Céleri mayonnaise Blé provencal y Tomates mozzarella Surimi mayonnaise
i i ©
Plat principal Emincé de poulet au jus Saucisse de francfort* Axoa végétarien Colin sauce citron
Accompagnement Pommes sautées Ratatouille Semoule Haricots verts persillés
Produit laitiev Vache picon Saint Nectaire ® Chanteneige Yaourt aromatisé
Bessent Flan caramel Fruit Compote pomme abricots Fruit
Sany vionde Hoki sauce provencale Roulé végétal okk ok
Sany pere Roulé végétal

@ Viandes, poisSons

@ Légumes
et oeufs

‘Cea foumilles d aliments : & Rute

@ Produits céréaliers, [9)] Froduits
féculents et legumes secs aitiers

Nea salades et nes platy compeaés

Apellation d'origi "y

Fabrigué en aneyron Blé provencal : blé, temale, olives, vinaigretle
Viande bovine | . Salade de pates : pates, maiy, lemale, vinaigretle
Viaunde percine francaise

Nea sauces
£ Velaille prancaise

E —“ AN ) .’]
et | — . . 2
MEHY  Cedijication enuvitennementale niveaw

pwevence, pument

REPAS FROID

Radis croq'sel

Jambon blanc*

Salade de pates

Mimolette

Clafoutis aux péches @

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

Pusence de pore ¥

&
Cuy de France ™
LR

Cakelwuge

Péche eaponsable
Agnicultune bisloai

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a |'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022,

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

GOUT PROXIMITE
VILLENEUVE LUNDI
Entnée Salade de blé printaniére
Plat principal Boeuf aux olives
Accompagnement Choux fleurs persillés
(o
Preduil laitiey Saint nectaire ®©
BDessenty Maestro chocolat
Sany viande Colin sauce nigoise
Sany poro

‘Cen faumilles daliments :

Appellation dorigine protége
Fabriqué ew aveyron
Viande bevine fruncaise
Viande pencine uungaise
Velaille francaise

gy Cetijicatien envinennementole niveoaw 2
NIVEAU 2 ¢

<

Menus dw 28 Juillel aw 1 asilt 2025

Carottes rapées

Galette pois et blé

Purée de patate douce

Yaourt sucré

Salade d'ananas

@ Viandes, poisSons @ Légumes
et oeufs & fruits

Nea salades et nes platy compeaés

MERCREDI

Roulé au fromage
Poisson pané + citron
Courgette béchamel
Carré de I'est a couper

Mousse au citron

CEuf mayonnaise

CEuf mayonnaise

@ Produits céréaliers, [9) F

féculents et legumes secs

JEUDI
RLPAS FROID

Melon
Assiette anglaise*
Kskk
Petit moulé aux noix

Fruit

Salade de pomme de terre + ceuf

Salade de pomme de terre + ceuf

MoYNNASe

Nea sauces:

Salade de riz au thon

Voo @

Roti de porc aveyronnais au jus*

B

]

'y
4

Poélée printaniére
Petit suisse aromatisé

Madeleine

Poisson meuniére

Poisson meuniére

Pusence de pore ¥

Ve
Eupde France

w3

Cabel wouge
Péche weaponsable L2
Agnicuttue bioloai

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022,

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise.

. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5] 4
M RO p /{\\ Menus dw & aw 8 aedld 2025 _
e N N
MERCREDI 7

VILLENEUVE LUNDI JEUDI
REPAS FROID

Entnée Betteraves vinaigrette Rosette* Concombre mais vinaigrette Salade de pomme de terre au thon Salade de tomates
T -5
.- = R . -4 ) ) & == >
Plat principal sauté de dinde sauce basquai == Cordon bleu (dinde) Saucisse aveyronnaise* 174 Omelette Brandade de merlu
Accompagnement Boulgour Poélée brocolis champignons Salade de pates @ Carottes a la coriandre *rk
A
Puoduil laitiev Edam Fromage blanc nature + sucre Chanteneige <~ Yaourt fermier a la vanille Coulommiers a couper
Dessent Créme vanille Fruit Fruit au sirop Fruit Crépe vanille
Sans viande Hoki sauce basquaise Sardines/ Escalope panée végétale Pizza au fromage *okok Frk
Sy pero Sardines Pizza au fromage
H '(IWVIBMIA' . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\e%' wmm d . et oeufs & fruits féculents et legumes secs Faitiers

Apellation d'origi "y

¥
Fabriqué en aveyron Salade de penume de tevie aw then : penume de tevie, thew, aneth, vinaignelle Eug de France "
Viande bouvine frangaise Brandade de medw : punée de penume de tevie, ail, meu Eabelnouge
Viande pencine uungaise Péche eapensable
Velaille jrangaise Nes sauces Agnicultune bislogicue
Centigicati . tale niveaw 2 Sauce basguaise : wwuw blanc, temate cencenting, vin blanc, pulpe de temate, peiviens, Howtte valewy enwinsruementole @

RN Fabrigué dany le touy

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

Neas salades el nes plaly compesés Puéisence depore ¥
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Menusy duw 1 auw 15 astlt 2024 ‘7/
U PROXIHITE /
e )
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VILLENEUVE LUNDI MERCREDI [
Enlnée Duo de crudités Taboulé Melon Salade de perles au surimi
Plat principal Boulette d'agneau sauce brune ?L_iﬁ Pilon de poulet roti Hachis végétal aux lentilles Thon mayonnaise
Accempagnement Riz Courgettes a la tomate *xk Salade de haricots verts
Produit laitiev Petit suisse sucré Cantal & Fromage frais demi sel Yaourt aromatisé
Dessent Fruit Flan vanille Compote pomme banane Fruit
Sans viande Boulette végétale sauce tomate Tarte au fromage ok el

\e% Wu’uw d,'a‘iwm : @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers.

et oeufs & fruits féculents et légumes secs

® Froduit:;

aitiers

Nea salades el nes platy compesés

e
Duode lités : Hen napées, céleninapté, vinainelt GulydeF =14
labeulé : semeule, poinens wouges, peivtons vetty, temales, wisin sec, vinaigrette, menthe, LA
. . ‘Cabel weuge
s de citvenw
Salade de pedes awdsuwnimi : peles, PONOns, SWUmi, Mayonnaise Péche esponsable
Salade de hanicety veds : haicets vets, temate, mais, vinaiguette Agricultune biologicgue
Houwte volewv eninennementole
Hachis végétal au lentilles : punée de penume de tee, lentilles, pulpe de temate ®

Nea daucesy
Sauce bune : oux blanc, canetles, signens, oreme, ail, pensil, jus de veaw

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



