RESTAURATION SCOLAIRE

3 , Bon
CRM RODEZ Menus duw 01 aw 05 Décembre 2025 W

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI JEUDI

i
Enlnée Salade de riz arlequin Carottes rapées Crépe au fromage Ceeur de laitue Salade de blé printaniere
B & s
= ol ) . - . - ). .
Plat prncipal Sauté de dinde sauce tandoori =/ Potau feu L g Colin 3 céréales Sauce bolognaise végétale —~ Roti de porc aveyronnais* QT
Accempagnement Haricots verts BIO méridionatx’ ok Purée de potimarron Macaronis Epinards BIO béchamel |
| , \
Produit laitiev Yaourt nature Bio + sucre Gouda Chanteneige Petit suisse sucré Pointe de brie a couper
Dessent @ Twibio au chocolat Fruit @ Mousse au chocolat Fruit Flan caramel
Sans viande Hoki sauce tandoori Potée aux légumes ok ork Omelette
Sans pory Omelette

Cen tamilles dalimenty : @ voies oo @ Festers criéqunes () Léguness (@) rredas () redars () rredars
hd ruits laai Hers SHErES :'J.F-RS

et ceufs SELS

@ . L ” Puésence de pore ¥
- Appellation d'ovigine protégee Compeosilionsy N
Cup de France

@ Fabnigué en aneyron A
# Viandebovine fuancaise Salade deuganlequin.: m“@ el Il maygonn e (Ll Pabelouge
e Salade de blé printanine : blé, cdoine, iL, ail, vinaignette, .

%g,-/ Viande percine francoise wamponm@
ﬁi‘ Uelaille frougatise Sauce tandeeni : wouy blanc, eignons, temale cencentné, beuillon de velaille, épices toundooni Agniculuwre bislogicue
m Cottificati tal 2 Pot aw ew : boeuy, cheuy vetls, canelles, pemume de tevie, pensil, launien, henbe de provence, Howite valewn envi ®
savoues Fabriqué dans le tauy Petée aux egumes : pomme de tevie, canetles, cheuy vels, beuillenw de lEgumes. Dessent maisen @
- Sauce belegnaise uégéltale : égéné végélal, voux blanc, canstles, temate cencentné, eignens,

%’ Blew Blanc Cewy henbes de provence, peine, ail, pulpe de tomalte Wwpwﬂ’a@

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



o9
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 08 auw 12 Récembre 2025

s

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
i
Enlnée Macédoine Persillade de pomme de terre Céleri mayonnaise Salade de pates italienne Velouté de potiron
Y
Plat principal =" Haut de cuisse roti Colin court bouillon Jambon blanc* Saucisse aveyronnaise* Lasagnes aux légumes du soleil
. P A1z . .y s ) @ . L i 14
Accempagnement Pommes rissolées Poélée printaniére Lentilles cuisinées Choux fleurs persillés Fokok
Produit laitiev Camembert a couper Edam Yaourt sucré Carré président Petit suisse aromatisé
Dessent Compote pomme poire Riz au lait Fruit @ N Fouace campagnarde Fruit @
Sany viande Galette pois et blé ok Croc fromage Poisson meuniére ok
Sany perw Croc fromage Poisson meuniére
ey poumilles dialimentsy : () virdes. zosson Fé Produit
M et ceufs m laitier 0 gra
& L Puésence de pore ¥
Appellation d'onigine protégée &
@ Fabrigué en aueyren o CuydeF =y
Compesilionsy 3
1T Viande bovine fuungaise Pewillade de penune de tevie : pemume de tevie, pesil, vinaignette ‘Cabel ouge
v Viande percine fromgaise Salade de pates italienne : pates, tomates, megganello, vinaigrette, basilic Péche wesponsable
o . Ueleuté de petinen : petinen, de tevie, cweme, beuillen de legumes., ail, oignens Aanicultune biologi
i Velaille frangaise ponmume
B Celitication niveaw 2 Count bouillen : bouillon de légumes, canottes, oignons, ail, thym, launiey Haute vatewv ®
e Fabricueé dans Le tovun pate a lasagne, cowgelles gnillees, oignens. Dessenl matiser @

canettes, peivien weuge, huile d'olive vienge, creme fuaiche. Guatinee mezzanello, fremage

wape, emumentol, poypruikon.

Peélée printaniéne : pomme de tevie, pelits pois, canettes, hanicels vents, eignens

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, |a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(5
CRM RODEZ Menud dw 15 aw 19 Bécembre 2025

PARTAGE / PROXIMITE

VILLENEUVE LUNDI i ] MERCREDI JEUDI
MENU DE NOEL

w5 pesye
Entnée Chou rouge vinaigrette Salade de lentilles M2 Saucisson aI'ail* Duo de crudités 236 Avecal crenselles
e Filet de poulel saumce pain
Plat principal =" Beeuf provencal Farcous aveyronnais @ Tarte au saumon Gnocchis carbonara* o
dépices
Accompagnement Boulgour 2 Jardiniére de légumes — Chou vert braisé *okk Guatiny douyphineisy
Produil laitiev Yaourt fermier sucré Buchette mélangée a couper Petit suisse aromatisé Petit louis Clementine + checelal
Dessent Fruit o Mousse au chocolat B Fruit @ Flan vanille [ Biache mandanine checelal
Sanp viande Axoa végétarien ok CEuf mayonnaise Gnocchis a la forestiére Aiguillette de saumon meuniére
Sany pew CEuf mayonnaise Gnocchis a la forestiére
- ] . ) . . . .
\eeA/ Wu“w d,a‘m : ‘"’ Viandes, poisson ‘“' Féculents et |Equmes t ) Légumes & Produits Produits Produits
- et cenfs SELS fruits m laitiers m SHErES @ aqras
@ N . Compesitiony
Appellation d'onigine protégée
@ Fabriqué en aueyron Salade de lentilley : lentilles, oignens, peil, vinaigrette
Viande bevine frongaise
Viande porcine prangaise Sauce provencal : wwux blonc, pulpe de temate, pewil, temale cencentné, henbes de provence,
Velaille froungaise oighens
Sauce pain d'épices : roux blanc, signens, cweme, pain dépices, beuillon de velaille
e Fanceus : pain, eewy, lait, blette,pesil, ail -
RN Fabrigqué dans le touy QMWW, , , ol ) Dessent maisen
— Tante awsauwmen : lait, eewl, creme faiche, souumen, cowgelles, emmental, soumen fuwmé
&/  BlewBlanc Ceewn Yarount des Pynénées 5

@ p it er Qccitani Jandiniene : canettes., pelitsy peis, hanicels vets, nowets

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DE LOISIRS

(52
CRM RODEZ Menus dw 22 aw 26 Décembre 2025

PARTAGE / PROXIMITE

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI

Enlnée Salade automnale Salade de pates méditerranéenne Velouté de courgette Salade de riz
-ﬁ‘y = _
Plat principal Boulette de beeuf BIO a la tomate g"i» Pilon de poulet roti Tortellini pomodoro mozzarésna @ Colin sauce curry
s
Accempagnement Purée de pomme de terre Haricots beurre méridionaux *xk Carottes persillées
Puoduit loitiey Emmental Yaourt fermier sucré Chanteneige J o E Fromage blanc nature + sucre
ee
Dessent Compote pomme banane Fruit i Paris Brest N E Fruit
Sanp viande Boulette végétale a la tomate Galette quinoa provencale Fokk ok
Sany perc
Wu“w '(MMVL(’MIA/ Viandes, poisson Féculents et légumes ( ) Légumes & Produits Produits Produits
\E% d’ m et ceufs m secs fruits m laitiers m SULrés m gras
F . Compesitions Présence depore ¥
ion d'oriai - N
L
- de N/
@ Fabrigué en aveyron Salad { le : it ' how bl el Cuyy de Fuunce @
ﬁ, Viande bevine frangaise Wﬂﬂw oh»wwmwwwte uwwwywwe henkes de provence Cabelwuge
Veloulé de coungelles : coungelles, caneotles, penmume de tevie, eignen, beuillew de legumes, Péche es bl
oweme, ail, cwvuy . . .
Salade denig : g, mais, temate, vinaigrette, ciboulette Agricullune biologicue
IVEAU 2
SAVEURS : 5 lflmn"l/ . 4
HARN  Fabrigué dany QMML w«mblum Wmd,dbmm mww,wnmy poive Dessent maisen
i Toellini pemodone meszanella : pale & awiole, mezgarello, ticello, tomales, basilic R
%-‘,;.?f Blew Blanc Ceeun gnwnbdwplyluw}%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(52
CRM RODEZ Menus du 05 aw 09 Jauwien 2026

MARDI
EPIPUANIE

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI VENDREDI

Entnée =/ Oeuf mayonnaise Tabeuwlé Coleslaw Salade de blé Velouté de petits pois
| = e e
Plat principal Tajine au pois chiche BIO Beeuly bouwguignenw Poisson pané ﬁ:& Cordon bleu =2 Tartiflette* B
Accempagnement Boulgour Hovvicely vents BTO pewilles Purée de potiron Carottes BIO méridionales
® , e
Produit Loitiev Saint Nectaire Petit auisae sucné Saint Paulin Yaourt fermier nature Samos
Dessent Fruit [ Brieche des weiy Fruit [l Confiture Compote pomme banane |
Sany vicnde Hkx Pizza au fromage Fkx Croc fromage Tartiflette végétarienne
Sany pero Tartiflette végétarienne
Cea Lamilles d alimentsy : 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits m Produits Produits
M et ceufs secs fruits laitiers Suerés gras

Puésence de porc ¥

By petiation doviaine ouotin .
. Fabrigqué en aveyron Md&?wm?;*{
ﬁf Viande bevine jrangaise Cabel wouge

3’5@?{ Viande pencine froncoise Péd/wmpwbabwe

Agricaltun bistogique 1

o Velaille juangaize

Cenlligication envitennementale niveow 2

Fabnigué dany le taun
Blew Blanc Ceewn ledewawnéfA
Preduit en Qccilonie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



< RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ

Menus dw 12 au 16 Jaunnien 2026 B
w W@

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
Enlnée Salade brésilienne Crépe au fromage Céleri mayonnaise Persillade de pomme de terre Duo de choux vinaigrette
. 5 i
Plal principal @ Colin sauce curry @ Haut de cuisse roti Paupiette de veau a la moutarde Pizza au fromage 2 sal;flebl::ll:;gl;fgse
Accempagnement Semoule @ Choux fleurs BIO persillés Pommes rissolées Coeur de laitue Torsades @
Produil laitiev Pointe de brie a couper Petit suisse aromatisé Buchette mélangée a couper Petit moulé Yaourt fermier a la myrtille
Dessent Mousse au chocolat Fruit Maestro vanille Cake au chocolat é Fruit
Sanp viande Hokk Galette pois et blé Omelette bk Sauce bolognaise végétale
Sany perc
\ECA/ Lounilles d'aliments : Viandes, poisson Produits Produits Produits
v m et ceunfs laitiers m SULrés 0 gras
1@ ) S , Puésence de pore ¥
Appellation d'onigine protégée N
L
Fabrigué en aveyron , . L CEuy de Fuunce =
@ Salade biésilienne : coewv de palimien, tomates, maiy, ail pensil, vinaigette #3
7y Viandebevine frangaise ewillade de detevie : penume de tevie, pewil, vinaigrette ‘Cabel wouge
ik Viande percine francoise Péche vespensable
& Volai ) Sauce cwvuy : voux blanc, umel de poissen, creme, cuwvwy, peiwve ) ) )
?Q brangaise Sauce meutande : vouy blanc, meutaude, creme, fond de veaw, ail, persil Agricwllune biologicye
ey Coification evuinennementole niveau SMW" s PR .
2 : egene d(:,e beeu,weu blmwmwnsuﬂ&:wfswmle concenlig, eignons, hetbes Haute valewy ®
prevence, poivie, ail, pulpe de lemate
RN Fabruigué dany le taun Beasent maisen @
5y A% w: qmwy i y lﬂ)ww, h'um 'y cacae P ourt
%éng Blew Blanc Ceewry B oeul bovuine ey Yaewil des Pyréntes }%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

D Boh/
CRM RODEZ Menus dw 19 aw 23 Jouwien 2026 3
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
Enlnée @ Salade de pates napoli Salade de riz Jambon sec* Velouté pomme de terre poireaux Carottes rapées BIO a l'orange
i S ,
Plat principal Réti de porc aveyronnais* @ =" Beeuf aux carottes @ Colin 3 céréales Ei? Parmentier de canard @ "fé" Omelette Bt
i
Accompagnement Epinards BIO béchamel ok Haricots plats persillés *ok Riz a la tomate
Produil laitiev Yaourt fermier sucré Fromage fouetté Edam Petit suisse aromatisé Coulommiers a couper
Bessent @ Cookie Fruit Flan chocolat Fruit @ Compote pomme poire
Sanp viande Hoki sauce citron Galette lentille boulgour + carottes Surimi mayonnaise Brandade de morue ok
Sany pew Hoki sauce citron Surimi mayonnaise
1 ' 1 . SON Fé T ot e oYW Produits Produit Proant
Cea foumilles daliments : o ) Fecsients exiéqunes (@) e O i 0O O
o L L ” Présence de pore ¥
Appellation diorigine protégee Compesitions N
@ Fabriqué en Bl e i+ pétes Tnical B o g 2 itali CEuly de F 74
alade de g : Rig, maiy, temales, vinaigette LR
S Viande bevine frongaise . Salade deniy : Riz, ’ ’ N ‘Cabel wouge
=/ Vi detevie poi : detevie, peineauw, creme
%’g\s” Viande percine francoise Péche vespensable
o Uelaille fromngcaise Beewly am canetles : sauté de boewl, convettes, bouillon de beeuyy, vin blanc, signens, herbe de Agnicullure bislogique
Cetijiication envingrunementale nivecw 2 X f o ? L ) Haute volewv ennsi @
IVEAD 2 & Paunentien de canand. : punée de penume de tevie, éffiloché de canad
SAVEURS

Harn  Fabrigué douns Le toruy

—

3

5e7 Blew Blane Ceewv

Yaount des Pynénces

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



R
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus du 26 aw 30 Janvien 2026

MERCREDI

s

JEUDI

VILLENEUVE I_U N DI
Enlnée Macédoine
Plat principal Tortellini pomodoro mozzareli

Salade de blé printaniére

Escalope viennoise

;e
Teer

Betteraves ciboulette

Saucisse de Francfort*

Salade d'endives

b d
Gratin de poisson

o

Salade asiatique

Sauté de poulet yassa

Accempagnement Fokok Duo brocolis/choux fleurs @ Lentilles cuisinées Semoule Farfalles
Produil laitiev Cantal Petit suisse sucré Petit louis Yaourt brassé a la fraise Créme anglaise
Dessent Semoule au lait Fruit Compote de pomme @ Fruit Brownies
Sanp viande Fokx Escalope panée végétale Palet maraicher *kx (Eufs brouillés
Sany penc

Pes Lamilles dialiments : @

Cenlligication envitennementale niveow 2
NIVEAU 2 (&

—
SN Fabrigué dans le taun

€T Curs

Produits

laitiers SULrés

Salade de blé printaniéne : blé, macédeine, pewil, ail, vinaignette, mayennaise

Tottellini pemedene mogzanella : pate aaniele, mezzanello, vicetlo, temates, basilic

Sauce yavda : wwu blanc, meutade, jus de citen, boeuillew de volaille, eignens, piument

Puésence de pore ¥

b

o
Eugde F =
o3

Pabel wuge

Péche vespensable
Nanicultune biologi
Hautn valounens ®

Yaount des Pynénces

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



- RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Chandelewr Menus dw 02 aw 06 Féurien 2026 -

< =
= - =
-

JEUDI
VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI

CHANDELEUR
6 , ) il
Entnée Salade de pates méditérranéenne Coleslaw Pennes au poulet UVeleuté de pelivon L o =¥ Paté de campagne*
Plat principal =" Beeuf BIO aux olives Falafels = Haut de cuisse roti Pelée aumnengnate® Poisson meuniére
i ; > , L. — *kk i 3 el
Accompagnement Légumes du marché Purée de céleri Carottes persillées Epinards béchamel |
Produit laitiev Edam Petit suisse sucré Carré président Cavé mentawviais o ceuperv Yaourt natusr:ciirmler BIO+
Dessent Fruit @ Fruit Maestro chocolat Cépe vanille Petit beurre
. Salade de perles au surimi / Pané . . .
Sany viande Tarte au fromage ok . . . Potée aux légumes CEuf mayonnaise
sarasin lentilles poireaux
Sany perw Potée aux légumes CEuf mayonnaise
‘e% W‘juﬂ& d/'a‘imxéz . 15500 m Féculents AC t 16:).’.‘.':‘:. 5 O L c':{;"w‘c s & m v’”v‘o;‘;':':‘- m F'l':\.“..’.':f 5 0 ‘F'ro.".'.:*-
(&7 5 A , . A : Rk o Présence de pore ¥
Appellation d'ovigine protégée QMMMW:M,MW,M, wwgnflm,hmbe&dbpmevwe "
o Celeslam : cansties vipée, chow blanc émincé, mayonnaise, vinaiguette v
@ Fabrigué en aveyron . o - ‘ Eulyde France =
Salade de penles auwdwiimi : penles, tomales, Suinmi, Mmoayennuise, Pk, CWICUMo @
f%*/ Viande bevine frangaise Veleulé de petinen : pstinen, penmume de tevie, eignon, creme, beuillew de gumes,, ail Cabel weuge
Viande percine francoise Péche vespensable
) ) Petée amnvengnate : coanetles, pemme de tevie, cheuy vet, saucisse, beuillen de legumes . o
Velaille rangaise Sauce au elives : woux blanc, bouillen de boew, olives, tomates concentné, pulpe de Agricullune biologicue
RN Fabrigué dany e twuy Léguumes du manché : coneties, petils peiy, hanicels vents, nauvels, penume de tevie Desset maisen @
e snien O
i Blew Blawnc Ceewv Yaewib des Pynénées @
@ Peduit en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



o9
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus du 09 aw 13 Féwrien 2026 BOVB )
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
i
Enlnée Duo de crudités Taboulé Céleri mayonnaise Tarte aux légumes Salade de haricots verts
R )
Plat principal Sauté de poulet tandoori Marmite de colin sauce tomate Nuggets de poulet + ketchup Jambon blanc* (Eufs brouillés au fromage
i i
Accompagnement Boulgour Trio de lIégumes Frites au four Petit pois cuisinés Coquillette
Produil laitiev Yaourt aromatisé Pointe de brie a couper Petit moulé © Saint Nectaire Fromage blanc nature
Bessent Fruit Mousse au chocolat Fruit @ Clafoutis pomme cannelle | @ Twibio au chocolat
Sanp viande Hoki sauce tandoori ok Nuggets de blé + ketchup Croc fromage ok
Sany perw Croc fromage
M m et ccufs laitiers
@ ) L o Présence de pore ¥
Appellation d'onigine protégée N
o D lités : 1t ileni AL cofrmre -
Fabrigueé en aveyron ) - i . ’ & Mg o Culy de France
Tabeuwlé : semeule, peivions wouges, peiwueny veuld, temates, wisin sec, vinaigrelte, menthe, 3
f%‘, Viande bovine frangaise jua de cibvon Cabel wouge
ok Viande percine roangaise Salade de hanicety vents : hanicots vents, temates, mais, vinoigette Péche wespensable
Cenliication envinennementale niveow 2 Sauce tandeeni : toux blanc, eignens, temate concentng, beuillon de velaille, épices tandeoorny Hourle vatewy e ®
Sarn  Fabrigué dany e taouy pulpe U Dessett maisen
%e Blew Blano Ceuwy Tie de legumes : caneltes, cheuy flewns, brocelis Wwpwﬁ

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5
CRM RODEZ

PROXIMITE
VILLENEUVE
Entnée

Betteraves vinaigrette

Plat principal @

Saumon créme citron

Accempagnement Pennes
Produil laitiev Chanteneige
Dessent Créme vanille
Sany vicnde ook
Sany pee

Velouté carottes/patate douce

Gnocchis BIO sauce tomate basilic

.
saveuRs

TTARN
Yaourt sur litd'abricots

Fruit

Appellation dorigine protégé
Fabrigueé en aveyron

Viande bovine frangaise

Viande percine francoise

Velaille frongaise

Cenlligication envitennementale niveow 2
Fabriqué dany le taun

Blew Blanc Ceewn

RESTAURATION SCOLAIR

Menuy dw 16 aw 20 Féwien 2026

MERCREDI

Salade automnale

Beeuf bourguignon
Gratin dauphinois
Petit moulé ail et fines herbes

Flan vanille

Colin poélé

JEUDI

Persillade de pomme de terre

,mr i
Saucisse aveyronnaise*

Jardiniere de 1égumes

Coulommiers a couper |

Compote pomme poire . |

Tarte aux légumes

Tarte aux légumes

piand ol Jhidll Joidl
C iti
Velouté canettes patate deuce : patate deuce, canstles, pemme de tevie, cveme, eignens,

Salade autemnale : canettes, chmwug& chow blanc, vinaigretle
Pewillade de pemme de tevie : penume de tevie, pesil, vinaigrette

Sauce bewuguignen : weux blanc, beuillew de beewy, lawnien, vin weuge, henbe de provence,

conlies, oignonsy

NOUVLL AN CHINOIS

Sameussa auy Legumes
HHk
Pelil auisse anomalisé
Salade danonas

Riz cantonais végétarien

Riz cantonais végétarien

Produits

Puésence de pore ¥
&y
CEuy de Fuunce ™
LR

‘Cabel wouge

Péche vespensable

Nanicultune biologi

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



