CENTRE DL LOISIRS

Menuy dw 23 aw 27 Féuwvien 2026 QBOVLfﬁﬁ @

(52
CRM RODEZ

VILLENEUVE M[RCR[DI J[UD' V[NDR[DI
Enlnée Taboulé Duo de choux BIO vinaigrette Crépe au fromage Ceeur de batavia Salade de pates napoli
= = vy > 2] )4
Plat principal Sauté de poulet miel et soja "2 Saucisse de Francfort* ==/ Omelette Brandade de saumon e Cordon bleu
Accompagnement Haricots beurre BIO méridioﬁ & Lentilles cuisinées i Carottes au curry Hkk Chou vert a la tomate
Produit laitiev Petits suisse sucré Edam Tartare Yaourt fermier BIO sucré Carré montsurais BIO a couper
saveums
ceos STARN
Dessent Fruit [55 Mousse au chocolat Tarte aux poires ~ Kiwi jaune Compote de pomme
Sanp viande Colin sauce citron Roulé végétal wohk ork Croc fromage
Sany pene Roulé végétal
\eeéf wmuw wa‘mm . m Viandes, poisson m Féculents et léqumes @ Légumes & m Produits m Produits m Produits
- et cenfs SECS fruits laitiers sHords aras

g toeliation diowicing patéd Compoail

Fabrigué en aveyron
f:?? Viande bevine francaise jua de cilven
= Viande percine roangaise &wdem%@mmmmwmmym o
o Velaille francaise Salade de pates napoli : pates tuicelenes, mais, temates, vinaignette, mélange italien
s ificali Brandade desauwmen : pemume de tevie, sauumen, ail
sem Fabrigué dans letauw Sauce miel el soja : Signens, woux blanc, sauce dejo, miel

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DL LOISIRS

Menus duw 02 aww 06 Mans 2026 !BO”L/QQ @

LUNDI MERCREDI JEUDI

<
CRM RODEZ
PARTAGE

VILLENEUVE
. P . .. . . Salade de pois chicheala | | A2
Enlnée Céleri mayonnaise Piémontaise Salade de haricots verts P . Carottes rapées
portugaise
i L
=i/ ==
- ﬁiq . o Réti de porc aveyronnais jus aux N s . PP
Plat principal = Haut de cuisse réti P herges* ) Boulette de beeuf BIO a la tomate Calamars a la romaine + CITRON Paella végétarienne
Accompagnement Pommes sautées Choux fleurs béchamel Coquillettes Ratatouille BIO /Pomme vapeur *kk
Produit laitiev Cantal @ Petit moulé Créme anglaise Yaourt aromatisé Fromage blanc nature BIO + sucre
. . Ry ) .
Dessent Créeme chocolat Fruit /=" (Eufs en neige Fruit @
Sanp viande Galette pois et blé Tarte aux légumes Boulette végétale a la tomate *hk ok
Sany pee Tarte aux légumes
. [] .
\e%‘ m‘/mu,e,g, dlahm : m Viandes, poisson ‘"' Féculents et légumes Légumes & ‘Ii' Produits ‘ ’ Produits
~ et ’_L'L'.'.:E; S€Cs .’:".”.If?, laitiers ‘.’Jl'd S

Appellation d'oriai taé C iti
Fabrigué en aveyron

® e

¥, Viandebevine frangaise Salade de hanicets verts : hanicels verts, tomate, mais, vinaigrette
b Viande percine francaise alade de peisy chiche a lau ide : poiy chiche, thew, pewil, elives, vinaigrelte

Uelaille frougatise

de temate
BN Fabriqué dans letawn
HARN Qua aux henbes : pond buuwn, échalette, erigaw, thym, ail

%_: Preduit en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menud dw 09 aw 13 Many 2026

OMMET

—
PARTHGE —DES —Es
VILLENEUVE M[RCR[D' J[UD'
Enlnée Salade de pates italienne @ Duo de crudités Friand au fromage Ceewv de batiowsiov Salade riz avocat
e =
- . Paupiette de veau sauce tomate et : o . . ;b = 14
Plat principal Colin sauce colombo P oignons Q Réti de dinde au jus Ve Raclette* CEufs brouillés au fromage
Accompagnement Haricots verts BIO méridionaux Boulgour Légumes du marché Brocolis persillés
XXK¥ Z‘?"
g
Produil laitiev Petit suisse aromatisé Coulommiers BIO a couper Petit louis Yaourt fermier a la framboise
Dessent Fruit Créme vanille 258 Compote pomme banane Clageutis o Lov muyitille Fruit
Sanp viande *ohk Paupiette du picigﬁg;ssauce tomate et Palet a I'italienne Raclette végétarienne okk
Sany pee Raclette végétarienne

B yeliation doudine prolénd
@®

Fabrigué en aneyren
f%z Vicunde bovine frangaise
é, Viande percine francoise

Velaille frongaise

Cenlligication envitennementale niveow 2

A~
Tarn  Fabrigue douny le taruy

Blew Blanc Ceewn

et ccufs

. 1 .
\e%‘ mmuw (LG‘AWIB‘ . m Viandes, poisson m Féeulents et légumes Légumes & m Produits
¥ ) Y

S€CS fruits

c i

laitiers

Salade de pates italienne : pates, tomates, megganella, vinaignetle, badilic
Que de oudilés : e, céleni, iL, vinaignett
Salade g awecal : g, avecal, maiy, vinaiguette

Raclette : ponume de tevie, fromage a waclette, joumben blanc, waette

lowniery

Cageutia o Lo muytille : Lail, fovine, eewly,sucve, nuytille

0 Produits

aras
7

Puésence de pore ¥

S ]
Cuy de Frumce ™
€3

Cabel wouge

Péche vespensable @
Ayt biotogique
Howte volewn enwsi

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 16 auww 20 Many 2026

Ve Lo
printemps

D
CRM RODEZ
PARTAGE

VILLENEUVE LUNDI R MERCREDI JEUDI

i g
Entnée Betteraves vinaigrette Salade de lentilles Salade de pois chiche a la grecque ™ Paté de campagne* Salade du printemps
e
Plat principal f.:w—:/ Goulash de beeuf & Jambon grill au jus* &':? Moqueca au poulet @ Colin poélé Risotto mozzarella chévre
Accempagnement Purée de pomme de terre Blette béchamel Semoule Carottes méridionales Fokok
Produil laitiev Fromage fouetté Carré de l'est a couper Yaourt nature + sucre Saint Nectaire @ Petit suisse sucré
Bessent Fruit @ Fruit :"- Madeleine Semoule au lait Maestro chocolat
Sanp viande Roulé végétal Hoki sauce citron Moqueca au poisson CEuf mayonnaise ok
Sany perw Hoki sauce citron CEuf mayonnaise
- 1 - fi e Talee €érulenic » g nee L Dy - D0
\ee&wu“wd;a‘um : Viand 0IS50oN Féculen t s & Produits Produit
v 0 e s m secs S m laitiers 0 gra
Nppellation d'otiai toaé . w ' . ' - N
@ Fariqueen Salade de lentilles : | lemmm@&gmwwbwwm EulydoF ver
/ Salade dw printemps: canetles vapées, icebeng, wadis @
Viande bevine frangaise Cabelwouge
Uslaille frangaise Sauce geulash : woux blanc, temate concentné, henbes de prevence, vin blanc, beuillew de Agnicullune bislogicue
Cetijiication envingrunementale nivecw 2 boewy, poypruika, louniery Haowte valewv enui
—~ Sauce megueca : wwu blanc, beuillen de velaille, lait de cece, temate cencentng, peiviens,
BN Fabriaueé dans letaw signons Demartmaon. &
S—
‘iﬁ?f Blew Blowc Ceewy Yaewl des Pynénées }%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(5
CRM RODEZ Menusy dw 23 aw 27 Many 2026

PARTAGE
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
. Salade de pomme de terre P . - . . o4z p
Eninée . _p’ . Macédoine Salade de riz au surimi Ceeur de laitue Pizza bolo'végétale aux légumes
N méditéranéenne
e
=
Lo . . [ e e
Plat principal Sauté de porc sauce barbecue* @ Marmite de la mer @ Cordon bleu f*ﬁ?f Sauce carbonara* i—:f Omelette
Accompagnement Trio de légumes Blé Petits pois carottes Pennes Epinards béchamel
Produil laitiev Pointe de brie a couper Yaourt fermier a la myrtille Gouda Carré président Petit suisse aromatisé
Bessent Compote pomme banane Fruit Flan caramel Paris Brest
Sanp viande Boulette végétale a la tomate ok Croc veggie tomate Sauce sicilienne ok
Sany perw Boulette végétale a la tomate Sauce sicilienne

o

‘Pes foumilley dalimentsy : () v

Appellation d'onigine protégée
@ Fabrigué en aueyren

Produits

o

laitiers

f%/ Viande bevine frangaise henbes de prevence
ak Viande percine francaise Salade de g au 3wuimi : i3, SWimi, peurieny, maysnnaise, vinaigueltte

Velaill . Pizza bele'végétale aumx éguumes : pite v piggaw, haché végélal, coungelles, signens, peiviens,

emmentol, me3zwvello

e Cenlligication envitennementale niveow 2
%VA‘,E% Fabrigué d lot Sauce banbecue : toux blone, temale cencentng, fend buwn, sucie, prépanalien barbecue
~ Maumite de Lo men : celin, ceckltoil de uuil de men, cwvuy, cweme, pumel de poissen
&5 BlewBlano Ceun Sauce carbonana : W blanc, lavdens, cweme, ail, peiwe

Produit e Occitanie Thie de legumes : brocelis, cheoux leww, conetles

e

m Produvits

aras
7

Puésence de pore ¥

S ]
Cuy de Frumce ™
€3

Cabel wouge

Péche vespensable @
Aguicuttune bislogioue B

Howte volewn enwsi

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(52
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 30 Moy aw 03 Avil 2026

PARTAGE
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
. - . ) . = :
Entnée Céleri mayonnaise Crépe au fromage Salade des iles = (Euf mayonnaise Denul
Plat principal = Beeuf strogonov =< Haut de cuisse roti Poisson meuniere Radiatori aux légumes BIO Vache picew
Accempagnement Boulgour Haricots beurre méridionaux @ Lentilles cuisinées ok ?——'} Nuggets de peulel
Produil laitiev Chanteneige @‘ Yaourt nature BIO Carré montsurrais BIO a couper Yaourt sucré Fuiles aw fowy + ketchuyp
Dessent Fruit Confiture Creme chocolat Salade d'ananas Celealamy
Sanp viande Hoki sauce citron Pané de sarrasin et lentilles Fokk *kx Nuggets de blé
Sany perc

\e%‘ W‘w wa‘mm . m Viandes, poiss
et couts

@ Appellation d'origine prolégée

@ ravrigueen aveyron

¥ Viande bovine francaise

N Viande porcine rangaise

Velaille frongaise

Cetificalion envinennementale niveauw 2

—
‘;‘l‘—i’pl%"ﬁ Fabrigueé dons le tauy

.%"f,’&/g Blew Blanc Ceewn

1 m Féculents et légumes Légumes & m

secs

F"‘.’Jf"i

C i

Produits

laitiers

Radiateni o egumes : pates, julienne de légumes, cuwrcuma, bouillen de légumes, creme,

remage en peudine

chompignonsy

m Proavits

aras
./'41_4

Puésence de pore ¥
-4

@
‘Cabel wouge

Péche vespensable @
Agications biotoquyee EE

CEuy de France

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



5
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE 2TouTS

« g f 7/
) K Menuy duw 06 aw 10 -Avnib 2026 =
-{/ (ORI = <
VENDREDI
VILLENEUVE M ERCREDI J[U DI .
PAQUES
=
Ennée Betteraves vinaigrette Salade de pates méditérranéenxe | |Salade de pois chiche a la grecque Ceewu de laitue
b <
Plat principal Tortellini provengal =2 saucisse aveyronnaise* . Q Gratin de poisson g Paumentien de comnouds
Accompagnement ok Poélée printaniére Choux fleurs paprika HAK
Puoduit loitiey Tartare Pointe de brie a couper Yaourt fermier sucré Sainl Nectaine @
Dessent Compote pomme fraise Fruit Spéculos b aw * ?
Sanp viande bk Pizza au fromage bk Brandade de morue
Sany pee Pizza au fromage
\e%’ | amill ed d}a“'m . Viandes, poisson Féculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
M m et ceufs 0 secs m érw ts m laitiers m Suerés m gras
@ poellation doniine praténd c i
’ Fabrigué en aneyren
) ) ) Salade de pates méditévianéenne : pates, tlemate, elives, vinaignetle, henbes de provence
ionde bevine raungcaise
fgf v Salade de peis chiches ala grecgue : peis chiche, felo, olives, pensil, vinadigette
Viande percine francoise
Velaille froungaise Todellini provencal : pate, nicettov, épinands, teux blanc, signens, temate cencentiné, henbes
Cenlligication envitennementale niveow 2
Paumentien de canand : punée de pemme de teve, epfileché de canand
wast Fabrigué dans le taw Gralin de peissen : colin, cocklail de il de mev, cwvwy, creme, fuwmel de peissen, emmental Dessent maisen @
J’ Blew Blanc Ceeury Clakeulia aw checelat : Lait, panine, ceul,sucie, checelol MMPW%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



(£
CRM RODEZ
PARTAGE

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 13 aw 17 Awil 2026

MERCREDI

JEUDI

e

VILLENEUVE
Entnee Taboulé Duo de crudités ¥ Saucisson a l'ail* Concombre au fromage blanc Salade de blé printaniére
)4 w7 | | @ g ~ é
Plat principal —  Blanquette de dinde Saumon créme citron " sauté de porc au cidre* =/ Axoa de beeuf Pizza aux légumes

Pennes

Carottes persillées

Riz [

Cceur de batavia

Brocolis persillés

Yaourt fermier a la myrtille Carré de l'est a couper

Petit suisse aromatisé Petit moulé ail et fines herbes Emmental

Preduit laitiev
Bessent Fruit Compote de pomme Mousse au chocolat Fruit Riz au lait
Sany vianmde Tarte au fromage o Surimi mayonnaise / Falafels Axoa végétarien ok
Sany pee Surimi mayonnaise / Falafels
- [] - .
\ew Wd/amlx& U 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes Légumes & Produits m 0 Produits
secs f laitiers gras

et oouf

@ vellation dorigi toai
Sabrigué
® “ Tabeuléd : semeule, peinnons weuges, poiwtons vets, tlemates, waisin sec, vinaigrette, menthe, jus

fﬁy Viawnde bevine fuangaise

Viande percine frangaise Bue de cudilés : conelles, céleni, pensil, vinaigrelle

Velaill . Salade de blé prntaniéne : blé, macédeine, vinaigruelte

Cenliication envinonnementale wiveaw Sauce blanguelte : wow blanc, canettes, champignens, beuillon de volaille, cweme, ail, pesil
o ricub d " Sauce citen : woux blame, cieme, fwmel de poissewn, jus de citven, eignens, ail
a7 te Sauce aw cidre : vwuw blang, fend buw, cidne bud, jus de pewune, échalette
257 BlewBlance Cewy Sauce axea : teux blance, beuillen de boeu, pulpe de temalte, tomate concentné, ail, henbes de

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DE LOISIRS
Menus duw 20 aw 2% Awril 2026

(52
CRM RODEZ
PARTAGE

MERCREDI VINDREDI

VILLENEUVE I.U N DI
Enlnée Macédoine Salade de riz Coleslaw Roulé au fromage Salade du printemps
b
& .
2 E = |
Plat principal " BeeufBIO provencgal Escalope viennoise (Eufs brouillés au fromage @ Brandade de colin
Accompagnement Blé [ Haricots verts persillés Coquillettes Trio de légumes ok
Produil laitiev Petit louis Petit suisse sucré Gouda Yaourt aromatisé Buchette mélangée a couper
Bessent Flan vanille Fruit Fruit au sirop Fruit Créme caramel
Sanp viande Boulette végétale a la provencgale Escalope panée végétale Fokk Roulé végétal ok
Sany pee Roulé végétal
- [] -
\e%‘ wmuw (La‘mm . 0 Viandes, poisson ‘"’ Féculents et légumes @ B Légumes & ‘l ' Produits qi. Produits
- et e secs fruits laitiers gras
. Puésence de pore ¥
Compesitionsy .
CEuy de Fuunce ™
3

Fabrigué en aveyron
Salade denig, : Rig, mais, temates, vinaigrette

¥ Viende bovine frangaise
i Salade dw printemps: covelles wapées, icebeny, vadia
Brandade de colin : punée de pemme de tevie, colin, ail
Sauce prevencale : teux blanc, pulpe de temate, pesil, temate cencentné, henbes de Dessert maison @
Yaount des Pynénces [0

VEAU 2 (%

—_—

RN Fabriqué doans le tooun '

- pwsuence, signens
Tig de égumes : brocelis, cheux flewns, coanetles

@ - Puwduit en Occitanie
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



®
CRM RODEZ Menus dw 27 Awil aw 01 Mai 2026

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI JEUDI

Enlnée Salade de haricots rouges Salade asiatique Salade de pates italienne Ceeur de laitue

Plat principal Galette pois et blé Jambon grill au jus* @ Poisson meuniére Pilao
Accempagnement Poélée cordiale Pommes rissolées Epinards a la créme Fodok
e

Produil laitiev Coulommiers BIO a couper Yaourt fermier a la framboise Chanteneige Petit suisse aromatisé

Dessent Maestro chocolat Fruit Compote pomme poire Gateau basque
Sanp viande *ohk Galette quinoa provencale ok Pilao au poisson

Sany pew Galette quinoa provencale

Bea paumilles dialimentsy : ) v o

on m Féculents et !c‘.’/“.'.‘.'fc-v O L«.':l';'w‘c- & m Produits

fruits laitiers

@ pppeliation Covigine protégée Cempeosiliens
@  Fougueenaveyion Salade de pales italienne : pates, tomates, megganelloy, vinaignetle, basilic

y i/ Viande porcine . Salade de hanicots weuges : hanicels wouges, maid, tomale, épices méxicaine, vinaigrelte
= braung

v Velaille frangaise Pilae : g, pilen de pewlet, signens, tomate concentné, pulpe de temate, pument, ail, canelle,
Cenlligication envitennementale niveow 2 cawtcuwmay

MR Fabrigué dan letau Peélée condiale : costies, havticets vents, cowgeltes, céleni, signons

%ﬁ%}t Blew Blanc Ceewry

@ Peduit en Qccitanie

Puésence de pore ¥
S ]
CEuy de Fuunce ™
o3

Cabel weuge

Péche vespensable
Nanicultune biologi

Yaount des Pynénces

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



®
CRM RODEZ

Menus dw 04 aw 08 Mai 2026

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI JEUDI

—

‘kf NIVEAU 2 (g @
Enlnée =/ CEuf mayonnaise Macédoine Salade de blé tomate feta Crépe au fromage
;e
- - iy s X . . 4 . .
Plat principal Tortellini pomodo e mozzarella V= Boeeuf a la catalane Calamars a la romaine + citron Saucisse aveyronnaise*
Accompagnement Fx Purée de pomme de terre Légumes du marché Haricots beurre persillés
"
Puoduit loitiey Carré de I'est a couper Yaourt nature BIO + sucre Carré président Petit suisse sucré
Bessent Fruit @ Petit beurre Mousse au chocolat Fruit @
Sany viande i Axoa végétarien okt Omelette
Sany perc

) )

fruits laitiers

18] -
& Appellation d'otiai 1
@ Fabnigué en anveyron

?ﬂ_%/ Viande bevine frangaise

Viand ine | . Towellini pemedone e mezgaella : pate & rowiole, mezzaello, vicstla, tomates, basilic

gy Uelaille rancaise Sauce catalane : wux blanc, eignens, peiviens, temate concentné, pulpe de temate, bouillen

%?in%ﬁ Fabriqué dans le tauy Légumes duw manché : conelles, petils pois, hanicels verts, navets, penmme de tevee
5
i Blew Blawnc Ceewv

@ Peduit en Qccitanie

Puésence de pore ¥
S ]
CEuy de Fuunce ™
o3

Cabel weuge

Péche vespensable
Nanicultune biologi

Yaount des Pynénces

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



®
CRM RODEZ Menus dw 1 aw 15 Mai 2026

VILLENEUVE LUNDI MELRCREDI JEUDI

Entnée Betteraves ciboulette Taboulé Coleslaw
) g N
Plat principal Rougail saucisse* Pizza au fromage = Sauté de dinde au curry &/ \
Accompagnement Riz Haricots plats a la tomate Pommes sautées [/ : Ve SW
Produil laitiev Saint Nectaire (&} Petit suisse aromatisé Chanteneige N ———
Bessent Fruit @ Twibio au chocolat Maestro vanille
Sanp viande Rougail poisson ok Quenelles de brochet sauce Nantua
Sany perw Rougail poisson
- ] . / By s T NEL i f i e Ovaduit i<
fe&wu“wd’a“mb: Vianaes, poisson e ent Lc,l';'uc-.s Produits it
i m et ceufs m fruits m laitiers
1@ ) S , Puésence de pore ¥
Appellation d'onigine protégée " N
@ Fabnigué en anveyron Compesiliony CEuy de France =/
LR
fé_j/ Viande bevine frangaise Tabeuwlé : semoule, peivions wouges, peitons vely, tomaltes, waisin sec, vinaigrelte, menthe, Cabel wouge
33;;1/ Viande percine roangaise Jus de cilnen Péche eapensable
Q Velaille frongaise Agriculune bislegicyue
e | K ihicalien enuiverunementole ni il . A 5 ni : i
Cenligicalion niveauw 2 Qauwzwg : rouy blawnce, eignen, pulpe de temate, tomate concentné, pument, ail Hawute valewy ®
— Sauce cwvuy : wwuy blanc, de pei , CLeMe, , POl p
B Fabrique dans lotaw bumel de poidaon cuvy, poiiie Dessentouaivon, B8

—

%ﬁ%}t Blew Blanc Ceeny depww@
@ Peduit en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D
CRM RODEZ

LUNDI

LA SEMAINE
DE LEUROPE

RESTA

URATION SCOLAIRE

Menus dw 18 aw 22 Maw 2026

VILLENEUVE M[RCR[D' J[UD' V[NDR[DI
) Concembre BTQ maid /
Enlnée Carottes rapées Jambon espagnol* Céleri rémoulade Salade de pois chiche a la grecque .
vinaignette
Plat principal Fideua =  Haut de cuisse roti d>auté de beeuf sauce kokkinisto Tortilla pomme de terre oignons @ Celin ish cund, chips
Accempagnement Fxk Brocolis BIO béchamel Semoule Cceur de laitue Frites auwv fewu
Puoduit loitiey Vache qui rit * Yaourt fermier sucré Pointe de brie a couper Petit suisse nature + sucre Creme anglaise
Bessent Compote pomme banane Fruit Compote de pomme Fruit Apple pie
Sany viande Hokk CEuf mayonnaise/Palet a I'italienne Poisson mariné thym citron *hk ok
Sany pee CEuf mayonnaise

Lea foumilley daliments :

@ Appellation dovigine polégee

@ Faugueenaveyon
Viande bevine frangaise
Viande porcine frangaise
Velaille frongaise

Cenlligication envitennementale niveow 2

AN
SAVEURS

TTARN Fabnigué dany le tauy

Blew Blanc Ceewn

&
g: Peduit en Qccitanie

0 Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m

et ceufs

fruits

Secs

c i

Produits Produits

laitiers Swerés

Salade de peis chiches & la grecque : peis chiche, fela, olives, pewsil, vinaignelle

Sauce kekkiniste : weux blanc, signens, temate concentné, pulpe de tomalte, sucne, conelle,

- e, lawtd

m Produits

gras

Yaount des Pynénces

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(52
CRM RODEZ Menus dw 25 aw 29 Mai 2026
PARTAGE

LUNDI MERCREDI JEUDI VINDREDI

VILLENEUVE
Enlnée Salade de pates méditéranée@e Macédoine Crépe au jambon* Ceeur de laitue
&=/ f‘":‘% @
Plat principal Haché de beeuf BIO au jus Sauté de poulet sauce forestiére Colin 3 céréales Gnocchis BIO a la provencale
Accompagnement ;, . - Courgettes a la tomate Riz jaune Haricots verts persillés *kk
Puoduit loitiey  — Camembert a couper Yaourt fermier sucré Tartare Petit suisse sucré
Dessent Fruit Madeleine Fruit @ Cake vanille 6
Sanp viande Pizza au fromage Paupiette de saumon sauce forestiere Crépe au fromage ok
Sany pee Crépe au fromage

laitiers

‘Les foumilley dalimenty : () veries o Todin: () Tndit (G Prldt
:
A ot ¢ SULrés "as
€T SWres .’Jl as

Puésence de pore ¥

@ o
Appellation denigine prelégée &

@ Fabnigué en anveyron CEuy de Frnce =/
o3

7y Viandebevine frangaise Salade de péiles méditévuanéenne : pates, temalte, olives, vinaigrelle, hebes de provence emwé
vt porcine frangai Gnecchis & la provencale : gnecchis, vatateuille, enumentol viypé Peche
Uslaille frangaise A,gm.wllumlm&lw
Centigication envinernementole niveou 2 Sauce (enestiene : teux blonc, ceme, champignens, eignens, cansttes, bewillen de velaille, Hauteuawwemmmmmdaw

‘;?-"A‘ﬁ Fabrigueé dony le touy
X Blane Ceeun Cake & Lo vanille: . » bavtine, » » Lol Yoot ences T
_‘rij;f?’ft Blew a lov vanille: eeuly, duce, faine, levwe, huile de celga, vonile des P @

> Pueduit enw Qccitanie

w

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



