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CRM RODEZ Menus dw tev aw 05 Guiny 2026

PARTAGE
VENDREDI

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI

Enlnée Carottes rapées Salade de riz Concombre vinaigrette Roulé au fromage Salade de tomates au basilic

N % . oy B eided . . w .
Plat principal == Gardiane de beeuf ="  Roti de dinde au jus Nuggets de poisson CEuf BIO mayonnaise
Accempagnement Boulgour Brocolis persillés Purée de carottes Ratatouille Salade de pates
Produit laitiev Chanteneige Petit suisse aromatisé Gouda Carré de I'est a couper Yaourt natusr:ciirmler BIO +
Dessent Flan caramel =@ Fruit Mousse au chocolat ﬁ Fruit Petit beurre
Sanp viande Hoki sauce citron Knacchi végétale Galette pois et blé oxk okk
Sany pee Knacchi végétale

. 1 .
\eeéf wmuwdlahwm . m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits m Produits m Produits
v
fruits laitiers suerés gras

et ceufs secs

=
! CEuy de Fraunce

=/ Viande bovine prancaise C iti
T Uiande powcine juancaise
il . Salade de iy : Rig, mais, temates BTQ, vinaignette
e v Salade de pates adeaquin : Pates HUE, mais, macedsine CEL, cuvwy, vindigrette
| Hautte val ) | Sauce gandione : , O ) U , boui ; : )
B pwuvence, lowiey Dessent maison
= Blew Blanc Ceeun Yaewtt des Pyrénées 125

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus du

VILLENEUVE LUNDI
Entnee Salade de haricots rouges Salade de perles avocat feta
%'

Plat principal = Sauté de dinde au jus Escalope viennoise
Accompagnement Carottes persillées ‘ Haricots beurre BIO méridionaux
Produil laitiev Carré président Buchette mélangée a couper

Besset Maestro chocolat Compote de péche @
Sany viewmde Tarte aux légumes Croc fromage
Sany perw

\eeA’ WVUUEA@'GWWIIA/ . m Viandes, ¢ o SO0 m Féculents et lé:;.'.'.'rc S O Lr.'.'/-.".'rc'» & 0

Sl

08 w12 Guiry 2026

MELRCREDI

b, . N
o] Saucisson a I'ail*

Colin court bouillon

Courgettes BIO a la tomate

Yaourt fermier a la framboise

Pasteque

Sardines

Sardines

fruits

JEUDI
REPAS FROID

Melon
Jambon blanc*
Salade de pomme de terre
Edam

Clafoutis aux bigarreaux

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

Produits m Produits

laitiers SUCrés

E @updeFrance Compesilions
) Salade de hanicely : hanicots teuges CEL, mais, temate BTO, épices méxicaine,
vinaignetie
Salade de penles anocal tetav : petes HUE, anecal, feta AQP, basilic, vinaigreltte
Salade de penume de teie : pemume de tevie, tomate BTQ, elive neine, hernbe de provence,

vinaignetle

Sauce peate : basilic CEQ, fremage en peudie, huile de celgo
Clagouti bi : Lait, panine, ceul, b

Salade asiatique
Omelette D
Pates au pesto

Petit suisse sucré

Fruit

Pwsencede pere ¥
Fabriqué dans e taun, TEN
Fabuigué en aveyron @

Yaounl des Pynénces 55

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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Menus duw 15 aw 19 Guiny 2026

MERCREDI
REPAS FROID

JEUDI

VENDREDI

Entnée Piémontaise

Plat principal f“:“é' Haut de cuisse roti

Carottes rapées

Tortellini ricotta épinards BIO
sauce créme

Melon

Wk
" Chipolatas grillées*

Concombre vinaigrette

@ Sauce sicilienne

Taboulé

B Fjitas

Accompagnement Brocolis méridionaux okk Salade de riz Torsades Salade dw prntemps
Produil laitiev Carré montsurais BIO a couper Petit suisse aromatisé Fromage fouetté Cantal {&]
Dessent Créme vanille Fruit Flan caramel % Salade d'ananas Fuail
Sany viowmde Falafels ok Surimi wohk Fajitas végétarien
Sans pew Surimi
ey l oum i “eg d;almm . Viandes SSON Féculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
\e e 0 et ceunfs m secs @ fruits m laitiers m swerés m gras
® Cu de France Compesiliony Pwsencede pere ¥
% Viande bevine frangaise Piémentaise : pemume de tevie, cowichen, temate BTE, mayennaise, ail, persil Fabricue dans Le tan, 5
Viande porcine frangaise Tabeulé : semoule, poinons wuges, W@,M,wﬁ&wm, vinaignette, menthe, ?WMWQ
jua- de citen
Uslaille frangaise Salade de iy, : Rig, mais, temates BIQ, vinaignette Agricullune biologicue
Sauce creme : vouw blanc, creme liguide, conettes CEL, signens, pewil, ail, bouillen de Appellation dorigine protégée =
Blew Blano Cetn  Sauceaicilienne : thon, pulpe de tomate, tomate concentné, oignons, ail Yaourt des Pynénges 2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

VILLENEUVE LUNDI
Entnee Betteraves feta (&)
Plat principal Paella végétarienne

Produil laitiev Camembert a couper
Bessent Compote pomme abricots
Sanp viande sokk

Sany poro

Menusy dw 22 aw 26 Guiny 2026

Blé provengal

e @ =

Ré6ti de porc aveyronnais*

Haricots plats méridionaux

Carré président

Mousse au chocolat

Tarte au fromage

Tarte au fromage

MELRCREDI

Salade de tomates au basilic

Haché de beeuf BIO au jus

Purée de céleri

Petit suisse sucré

Fruit

Galette quinoa provencale

Pizza au fromage
@ Poisson pané
Trio de légumes

Yaourt aux fruits mixés

Pasteque

Blé provencal : blé CE, elives neines, poiven, temate BTQ, vinaigrette

Paella végélanienne : g, pelity peis CEL, poiviens, pulpe de temale, temale cencentné
Adsielte anglaise : pemume de teve, jaumben blanc, waetle, saucisden a Uail, vinaiguetle

Tie de legumes : caneltes CEL, brecelisa CEL, cheuy (leuny CEL, ail, pensil

Concombre au fromage blanc

Assiette anglaise*

Emmental

Gateau basque

Persillade de pomme de terre + ceuf

Persillade de pomme de terre + ceuf

Pwsencede pere ¥
Fabricué dans e taun T8N
Fabuigué en aveyron @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ Menus dw 29 Guiny auw 03 Guiillet 2026

PARTAGE
3}_, -
JEUDI U VENDRED
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI
L'AVEYRON DANS VOTRE ASSIETTE REPAS FROID
(%
Entnee Carottes rapées BIO au citron Perles aux légumes % paté de campagne* Melon
Crique d d @e & ©
Plat principab Fidéua riquede p(c);l:;ﬁ ¢ terreau ~ Sauté de dinde miel et soja o Saucisae aveyrennaise” Salade de pates au thon
e
Accompagnement *ork Courgettes persillées Haricots verts persillés @ Aligel ‘= ok
Produil laitiey Edam Yaourt fermier a la framboise Gouda HAx Pompon ceeur cacao
Dessent Maestro chocolat & Fruit Fruit Cake o lov vanmille maisenw Compote a boire
Gans viand ok sk Surimi mayonnaise / Croq veggie Sk
- tomate
Sany pore Surimi mayonnaise
- ] -
‘eeéz WVU“BA/ d,almm . 'H' Viandes, poisson Féculents et légumes @ B Légumes & Produits Produits Produits
= et ccufs m secs fruits m laitiers 0 sucrés m
f‘;’ Cuyy de Fraunce Mw Puésence de powe ¥
=/ Viande bovine frangauise Peles aux légumes :pentes, tomales, concembre, maid, conolles, olives neines, vinaignelle Fabrigué dans e tau T
(S
Tt/ Viande percine francoise Fabrigué en aveyron @

o

Velatille frougaise

Salade de pates awthen : pates, thew, concembre, erigan, basilic CEQ

el el 3oic : oi : bl , s, miiel
Houte valewv eniennementole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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PARTAGE
NN JEUDI
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI VENDREDI
REPAS FROID
Enlnée Taboulé Duo de crudités Acras de morue Concombne vinaignelle Piémontaise

o = = £ = | | O
Tortellini pomodoro mozzarella ?—“2' Cordon bleu Pilon de peulet/Chipelatas® Poisson meuniére

Plat principal Sauté de poulet basquaise

Accempagnement Brocolis méridionaux ook Poélée cordiale Galwiﬂjdbu@ Carottes aux épices douces
R . . Yaourt nature BIO fermier + . N . . s .
Produil laitiev Saint Paulin sucre Carré montsurais a couper Pelil Lowis Petit suisse sucré
Bessent Compote de péche Fruit Flan vanille = Benul aw checelal Fruit
Sanp viande Pizza au fromage ok Escalope panée végétale CEuf mayonnaise ok
Sany pee CEuf mayonnaise
\e%, w“juw wa‘mm : m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ § ".{. mes & m m ’F'ro;’v.'.llf-;,
e et e S Secs ruts laitiers SKres
b é *
= Euy de France N Puwsence de pore
e/ Viande bevine frangaise Fabrigué dans le towy, —
=4 Viande percine gangaise labouleamwulepewwwwu;wpmmmwumbtswmtwwmm vinaignetle, menthe, ?mew@
Uslaille rangaise Pismentaise : pemme de tevie, counicheon, tomate BIQ, mayennaise, ail, persil
Centigication envinernementole niveou 2 Salade denig : Rig, maia, temates BTQ, vinaignette
% Sauce basguaise : wwuy blanc, vin blanc, signen, pulpe de temate, peiviens, temate -
© s Cnme s

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.
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[ Gour / [ PROXIHITE |

LUNDI

VILLENEUVE
Enlnée Salade grecque @
Plat principal @ Haut de cuisse roti

Rostis de légumes

Produit laitiev Fromage blanc nature+ sucre
Dessent @ Plaisir lait noisette
Sany viande Hoki sauce nigoise
Sany pew
- ] .
Cen yaumilles daliments : © o
et cenf:
&
= CEuy de Fraunce

17 Viande bovine fuungaise

Viande porcine frangaise

Velaille frangaise

(’f)lw‘ ication envivennementole niveoaw &
Haute valewv enviternementale

%
s Blew Blanc Ceewn
= Y —

Menus dw 13 auw 17 Juillet 2026

MERCREDI

Salade de blé
AT
" Boulette de beeuf a la tomate

Courgettes persillées

Petit suisse aromatisé

Fruit

Boulette végétale a la tomate

fruits

SeLS

c .

oISSoM m Féculents et légumes O Légumes & m

JEUDI
REPAS FROID

Macédoine
Jambon blanc*
Salade de pates @

Buchette mélangée a couper

o

Mousse au chocolat s

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

Salade gnecgue : cencombrie, elives neies, felo, enigan, vindigette
Salade de blé : blé, mais, petit peis CEL, vinaigrelte

Salade de ig mexicaing : g, haricels wouge CEL, tomate BTQ, épices méxicaine, maysnnaise,

vinaignelle
Salade de pates adegquin : Pates HUE, mais, macédeine CEL, cuwvwy, vinaigette

Sauce temate : voux blanc, pulpe de temate, concentné de temate, ail, hekes de provence

Salade de riz mexicaine
@ Colin poélé
Ratatouille
Chanteneige

Fruit

Commerceégtable pngeis. &

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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7
JEUDI
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI
Enlnée Salade de choux fleurs Taboulé Melon Salade de perles au surimi Ceeur de laitue
- & - > . . . 34 . Y .
Plat principal Emincé de poulet sauce kebab =< Réti de dinde au jus Rougail saucisse* =" (Euf BIO mayonnaise = Lasagnes bolognaise
; i
Accempagnement Pommes rissolées Carottes persillées Riz Salade de haricots verts Fokok
2
Produil laitiev Vache picon Edam Petit moulé ail et fines herbes Yaourt fermier a la myrtille Le roussot a couper
Dessent Flan caramel % Fruit @ Compote pomme abricots Pastéque Beignet a la pomme
Sany viande Emincé végétal sauce kebab Galette pois et blé Rougail poisson *kx Lasagne ricotta épinards chévre
Sany perw Rougail poisson
‘Pes faumilles daliments : v Foodiet o Prodse
e m laitiers m SUCré 0 yra
& . *
e @l de France Présence de pevc
‘lé*?’ UViande beuvine fuungaise é : : Aevi i Fabrigué dans le taruy L
= Tabewlé : semoule, peivions wouges, peivtony vels, tomaltes, waisin sec, vinaigrelte, menthe, s
v jus de citen )
B Viande porcine puangaise Fabriqué en aveyron &
% Salade de penles awdwiimi : pees HUE, suimi, cucuma, paprika, temate BIQ, maysnnaise,
=y win [l‘ Em EHE
Salade de haicely venty : hanicetsy vets CEL, mais, temate BTQ, vinaigrette
Sauce kebab : weuy blanc, eignens, cveme liquide, ail, épices kebab
Howte valewv evwinennementale q ; 5 A
Sauce reugail : weuy blanc, pulpe de temate, concentné de temate, piment, signens, temate
Blew Blaunc Ceewv concentné, ail,
Filiene manine engagée

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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»
'. R
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnee Salade de pates napoli Carottes rapées Tarte de saison Melon Salade de tomate BIO
Plat principal ﬁf Beeuf BIO provencal % Thon mayonnaise Poisson pané + citron Hachis végétal aux lentilles Paella au poulet
i
Accempagnement Choux fleurs paprika Salade de riz Haricots beurre méridionaux | o Hokx ok
Produil laitiev Petit suisse aromatisé Fromage fouetté Emmental Yaourt natu;fc]:io fermier + Coulommiers a couper
Bessent Fruit Compote pomme banane Cocktail de fruit Madeleine Fruit
Sany viamde Colin sauce provencale o Fx Fkx Paella au poisson
Sany perw
. [] - Y. N — P=
en paumillesy d'aliments : Prodeit Prodeit
\e hd m laitier m SULré 0 gra
e : *
P/ @uy de France Piésence de porc
Viaunde bovine fraungaise Compesilions Fabrigué, dans le taun, FEER
Viande porcine francaise Salade de pates napeli : pates tricolones, mais, tomates BTQ, vinaignette, mélange itadien Fabriaué en aveyron @
. . Salade de g : Rig, maiy, tlemates BTQ, vinaigrette . S
Velatille frougaise Rig Agricullune bislegicyue
Cenlification envinonnementale niveaw 2 Hachis végétal au lentilles : punée de pemme de tee, lentilles, tomate concentné, signens @ i@
Paellow aw peulel : iz, pelity peis CEQ, poivens, cocklail de uit, pilon, épices paello lppellalion d'orgl E“S[Egegé
Houlte valewv evwingrnementale Dessentt maisen
Sauce provencale : wwuy blanc, temate concenting, pulpe de tomate, henbes de prrovence,
Blew Blanc Ceeurv : : ; . Yaount des Pynénées %
oignen, pewil, beuillow de beeuyy, ail
Filiéne maine engagée Conmumence équitable WIWAA»

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



)
CRM RODEZ

LUNDI

VILLENEUVE
. 0
Entnée Betteraves feta @
e &
Plat principal | Sauté de poulet miel et soja

Boulgour

Preduit loitien Pointe de brie a couper
Dessent Créme vanille
Sany viewmde Axoa végétarien
Sany perw

‘Cen faumilles dodlivnents :

&

b=/ CEuy de Fraunce
) . : :
E=Y Viande bevine froungaise
b
b4 Viande percine fraungaise
e

Cenlligication envitennementale niveow 2

Filie . )

'i.t&/ .
== CEuf mayonnaise

Escalope viennoise
Aubergines persillées

Yaourt aromatisé

Fruit

Croc fromage

m Viandes, poisson m Féeulonts et léguimes O Léqumes & m

SELS Fruits

et cenfs

Menusy dw 03 aw 07 Aedit 2026

MELRCREDI

Concombre mais vinaigrette

Retortillat

Petit suisse sucré

Salade d'ananas

C -

pwuence, vinaigneltle

JEUDI

Salade de pomme de terre
méditéranéenne

Omelette
Courgette BIO sauce salsa
Vache picon

Fouace campagnarde

Produits m Produits

laitiers SHEFES

Salade de penume detevie méditénanéenne : ponume de tevie, tomate BTQ, olives, henbes de

Salade de pates ardeguin : Pates HUE, mais, macédeine CEL, cwvuy, vinaigrelle

” -

Sauce salba : vouw blanc, temate cencentné, pulpe de temate, signens, peiviens, ail, papruika,

Melon

N S =

E s
s Chipolatas grillées*

Salade de pates
Petit moulé

Compote a boire

Surimi

Surimi

m Produits

aras
o

Puésence de powe ¥

—
saveurs

Fabrigué dany le taun TARN
A . .
Appellatien d'enigine protégée ‘
Yawowtd des Pyrénées 2

Commerce équtabe panis. &

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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PARTAGE

MERCREDI
VILLENEUVE LUNDI JEUDI

REPAS FROID

VINDREDI

Enlnée Perles légumiéres Duo de crudités Persillade de pomme de terre Tomates mozzarella Ceeur de batavia
[
& =) 4
Plat principal =y Haut de cuisse roti Colin sauce thym citron Pizza aux légumes Roti de porc aveyronnais* Fideua
Accempagnement Haricots verts BIO méridioﬁ Riz jaune Salade du printemps Frites au four *kk

Produit laitiev Yaourt fermier a la framboise Carré président Saint Paulin Petit suisse sucré Carré montsurais a couper

Dessent Flan caramel % Compote pomme banane Fruit Clafoutis aux fruits rouges @
Sanp viande Galette quinoa provencgale ok Fokx Oeufs brouillés au fromage ok

Sany pene Oeufs brouillés au fromage
‘eeéz wvu]‘,eéz d;a‘mm . 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits m Produits m Produits
~ et cufs Secs fruits laitiers Suerés gras

‘fﬁ’f’ Cuyy de Fronce Compeailionsy Présence deporc *
= Viande bevine rangaise Fabrigué dons le tauy @
Viande percine frangaise Pewillade de penune de tevie : penume de tevie, pesil, vinaigette Fabrigué en aveyron @
' ' Bue de cudités : caneltes, céleni, pewil, vinaiguette
Velaille jurungaise Salade dw printemps: canstles vipées, icebersy, vadia
Cetlijication enninerunementole niveow 2
Blew Blanc Ceeurv %depwm%
Mﬂw 1 : lﬂ"j’/, b‘:l‘ l‘l‘"l‘ey @e“l’bial‘l‘c l‘e! bl‘l’l‘l‘-ta l‘el’l‘gee .....
Filiove maine engagée Commence équitable froncais %

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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GOUT / PARTAGE

VENDREDI

LUNDI MERCREDI JEUDI

VILLENEUVE
) i £
Enlnée Carottes rapées Piémontaise Melon ¥’ Paté de campagne* Salade grecque @
F} S : ‘J‘«i’/
Plat principal P! Colombo de dinde &g Filet de poulet au jus Tajine de pois chiche Calamars a la romaine Saucisse aveyronnaise*
Ni
Accompagnement Jardiniére de 1égumes Semoule Ratatouille Salade de pates
Produil laitiev Fromage fouetté Petit suisse aromatisé Edam Yaourt nature + sucre Camembert a couper
Dessent Fruit @ Cookie Créme caramel % Fruit Mousse au chocolat %
Sanp viande Boulette végétale sauce colombo Quenelle lyonnaise sauce Nantua Fokk Surimi Thon mayonnaise
Sany pene Surimi Thon mayonnaise
\e%‘ wmuw wa‘mm . 0 Viandes, poisson m Féculents et lé.f;uwc'a @ Lé.f):'.rrc::, & m Produits m Produits m Produits
et ceufs S€CS fruits laitiers Srés gras
& é *
frf CEuy de France C iti Pusence de pore
gy ) . ) o siers
e Viande bevine frangaise Fabnigué doans le toun, RN
e Piémentaise : pemume de teve, comnichew, temate BTO, mayonnaise, ail, pendil
= Viande percine frangaise Salade grecque : concombre, olives neines, felo, erigan, vinaignelte Fabriqué en aveyron, @
. . Salade de pates adeguin : Pates HUVE, maiy, macédeine CEQ, cuwvuy, vinaiguette
Velaille frangaise
Centification envinennementale niveaw 2 Sauce colombe : voux blanc, creme, cansltes, signens, épices colombe, bouillen de volaille ondlonini o &
Saucetajine : voux blanc, cowgelte, cansltes CEQ, tomate concentné, pumeauy, épices Pt gine protégée
Blew Blanc Ceeurn Jandinéne de legumes : canettes, petits peoia, hanicets verts, navets, Yaount des Pynénées ‘2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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Menus dw 24 o 28 At 2026

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entnee Salade de blé printaniére Concombre vinaigrette Friand au fromage Salade de tomate basilic Salade de potr;:(l::]e de terre au

Plat principal g Cordon bleu fi" CEuf BIO mayonnaise g Réti de dinde au jus fug Parmentier de canard @ Colin 3 céréales
Accompagnement Brocolis persillés Salade de riz Haricots beurre persillés Hook Aubergines persillées

Produil laitiev Yaourt aromatisé Cantal @ Buchette mélangée a couper Petit louis Petit suisse sucré

Bessent Fruit . Compote pomme abricot Maestro chocolat Eclair au chocolat Fruit
Sany viamde Croq veggie tomate o Falafels Brandade de morue o

Sans per

‘Ces youmilles dialiments :

&

=3 CEuy de Frumce

=/ UViande bevine froungaise
Viande percine francoise

Velatille frougaise

m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits

et ceufs secs fruits

laitiers Suerés

c i

Salade deig, : Rig, mais, lemates BT, vinaigrette
Salade de blé prntaniéne : blé CEQL, macédeine CEQ, vinaigrelte
Salade de penmme de teve aw thew : pemume de tevie, thew, aneth, vinaigrette

Paumentien de canand : punée de pemme de teve, epfileché de canand

Produits m Produits

{}l'ﬂ'i

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.




