RESTAURATION SCOLAIRE

CRM Rcodez
Menus duw 31 Aeit aw 04 Geplembre 2026

[yien dang gon egpiette
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
RENTREE SCOLAIRE
Enlnée Carottes rapées Salade de blé Melon Salade de pois chiche Salade de tomates
Plat principal Grignotines sauce barbecue* Pizza de saison Jambon blanc* @ Colin poélé Sauté de dinde sauce tandoori
Accompagnement Riz pilaf Haricots plats persillés Purée de pomme de terre Courgettes sauce salsa Semoule
Produil laitiev Edam Yaourt fermier sucré [ Petit suisse aromatisé Croc lait Le roussot a couper
Bessent Compote de pomme @ Muffin pépites de chocolat Fruit @ Maestro chocolat il Fruit
Sanp viande Hoki sauce citron Saucisse végétale *kx Emincé végétal sauce tandoori
Sans pere Hoki sauce citron Saucisse végétale
- [] -
\e%‘ mmuw (LG‘AWIB‘ . Viandes, poisson Féculents et légumes Produits Produits
- m et ceufs m secs laitiers 0 gras
i . *
= CEuy de France Pésence de porc
oY Viande bevine francaise Salade de peis chiche : peis chiche, vinaigielle, pewil, eignens, cumin Fabrigué dans Le tovwn, TERN
ik
= Viande powine frungaise P

Sauce tandeoti : weuy blanc, temate cencentné, eignens, beuillen de volaille, épices tandeoni
Sauce salba : vouy blanc, pulpe de temate, concentné de temate, peiviens, signens, papruika,
) £, mél exicatin, aib
Sauce citen : voux blanc, creme, luumel de poissen, jus de citiew, ail, eignens.

£ Volaille jrancaise

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE
CRM Rodez

Menus dw 0F aw 11 Geplembre 2026
fyten dang gon aggielle

VILLENEUVE LUNDI

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Coleslaw Salade de riz arlequin Concombre vinaigrette

Taboulé

Cceur de batavia
Plat principal Boulette d'agneau sauce orientale ‘f%f

Gardiane de beeuf f“:“? Roti de dinde au jus

@ Nuggets de poisson Sauce bolognaise végétale

Accompagnement Pommes sautées Poélée printaniére Lentilles cuisinées @ Ratatouille

Pates

Produil laitiev Yaourt fermier a la framboise Carré montsurais a couper Petit louis Petit suisse sucré Vache picon
. A, . e N
Desset Fruit @ Flan caramel & Compote Fruit Ile flottante a dresser
Sany viamde Boulette végétale sauce orientale Galette pois et blé Croq veggie tomate *ohk ok
Sany pew
- ] -
Pes pamillesy daliments : @ vie:.

et otufs Secs fruts

S5on m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits m Produits m Produits
S€Ls fr laitiers Swerés gras

& 4 Puisence de pore ¥

= Cujyde France Composiliony

v )

T Viande bevine froungaise Fabrigué dany le tawn @"i
s MMMW FetttB P‘@l& "LCLIB C“bgl‘d‘ecte “"0"‘49“" I)CuBE/ wis WWJ wﬂ:@ @
F= Viande percine frungaise Celealaw : canetles bie, chew blanc big, vinaignette, mayennaise Fabriqué en aveyron
Sauce enientole : voux blanc, pulpe de temate, temale concentné, fond buw, épice enientale, pendil . . .
Sauce gandione : wu blanc, signens, vin wwuge, bouillen de beewy, canvottes CEL, henbes de APWWM¢WWW{‘*
_ prevence, lawtiey , . Dessent @
Sauce belegnaise : weuwy blanc, pulpe de temalte, temate concentné, canettes, signons, henbes de
prevence, ail Yaow des Pynéntes 0
Peélée pruintaniene ; pelity pois, cansltes, penwume de tewie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE
CRM Rodez Menus duw A4 aw 18 Geptembre 2026

[yrien dang gon aggiclle

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI Jrunt

i
Entnee Blé provengal Chou rouge vinaigrette Duo de crudités Melon " paté de campagne*
e
|, 7 b k
Plat principal fw:%' Cordon bleu Sauté de p;?;:l:ia:nczerroutarde a Paella au poulet ?f;" Omelette % Colin sauce nicoise
Accompagnement Choux fleurs paprika Boulgour *okk Pates au pesto Poélée estivale
Produil laitiev Yaourt aromatisé Cantal {&} Fromage blanc sucré Buchette mélangée a couper Petit moulé
Dessent @ Petit beurre Compote Fruit @ Mousse au chocolat === Fruit 55
Sany viamde Croc fromage Axoa végétarien Paella au poisson Fkx CEuf mayonnaise
Sany poe Axoa végétarien CEuf mayonnaise
- [P T Eéculente et & - @ grates 2 Produite Produits Droduiic
\Eeé, m"m d/aMm : Viandes SSoM Féculents et légumes @ Légumes & Produits Produits Produits
v m et ceufs m secs ‘ fruits m laitiers m suerés m gras
> Compesiliony Prisence deperc *
= Culde Frunce ésence de penc
=" Viande bevine francaise Blé prevencal : blé CEQ, elives noines, poiven, tlemate BTQ, vinaignette Fabnicué dans letauy ==
it Viande percine francoise de conolles, célek, vinaigrelle, pewib ?abfu%ubma»egnm@
|4 Velaille francaise Sauce meutande & Lancienne : weux blane, meutande & Uancienne, cweme, fond buwn, ail, Agnicullwe biologicue
Sauce niceise : woux blanc, fumel de poissen, tomate concentné, pulpe de temate, elives, Appellation dovigine p lS[_EgBE @
signens, henbe de provence Dessent maison T
R : : L Yaowit des Pyrénces [
Paello o peulel : iz, pelity pois CEQ, peiviens, cecklail de fwil, pilow, épices paelloy o =
Conmumence équuitable frongoid e

Peélée eslivale : couwngelles, poinnens, henbes de provence, eignens

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE
CRM Rodez Menus duw 21 aw 25 Geptembre 2026

[ien dang gon aggiclle
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI
Entnee Taboulé Carottes rapées Roulé au fromage Ceewv de batowsiou Salade grecque .
e | | T > Emince de poulel saunce
Plat principal Boeuf bourguignon - " Rotide porc au jus Calamars a la romaine F} . Dahl de lentilles verte
Accempagnement Trio de légumes Purée de pomme de terre Epinards béchamel Canelles pewsillées Riz pilaf
Produit laitiey Camembert a couper Petit suisse aromatisé @ Plaisir lait noisette @ Gaint Nectaine Yaourt fermier sucré |5
Bessent Flanvanille &5 Fruit Compote pomme abricots C Flegnaude auy penumes @ Fruit
|
Sany viewmde Colin sauce armoricaine Palet maraicher Fhx CEufs brouillés ok
Sany pero Palet maraicher
\eeA, WWuUBA/ d,almm H Viandes S5O0 Féculents et lc..r}ch:—, @ l.c!)‘.'.\:‘c:-, & Produits Produits
M et ceufs secs fruits m laitiers m gras
&, Puésence de *
= Ewly de Fromce Compesitiens powe
T/ Viande bovine frangaise Fabriaué dans e, T
e Tabouwlé : semoule, peiwions weuges, peiwtensd vetty, temales, waidin dec, vinaigrette, menthe,
=4 Viande percine francoise s de it Fabrigué en aveyron @

Salade grecgue : concembre, olives neines, felo, origan, vindiguelte Awm.gimgiq"e
Appellation d'origi taé @

£ ot ransane

Sauce bewrguignen : weuw blance, vin weuge, beuillew de boeuy, canetles, oignens, herbe de
pwuence, lowiev Dessent maisen @
B Sauce (enestiene : teux blance, beuillen de velaille, champignens, creme, canstles, signens, ail, o o
@ Filiene manine engagée Bahl de lentilles : lentilles, lait de cece, pulpe de tomale, eignens, ail, Cumisn, CUWLCWNOL, Gotoun Commence équitable francais ;”;.i'f-:
moadalo

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM Rodez Menus du 28 Septembre aw 02 Qctobre 2026

[yien dang. gon egsielle
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entnee Piémontaise Jambon sec* Betteraves vinaigrette Concombre BIO vinaigrette Salade de pates italienne
Plat principal Paupiette de veau au jus f&? Blanquette de dinde ?—"2 Haut de cuisse roti Lasagne bolognaise Tortilla pomme de terre oignons
Accompagnement Brunoise du soleil Haricots verts persillés Frites au four Fkx Ceeur de laitue
Produil laitiev Mimolette Petit moulé Yaourt nature + sucre Coulommiers a couper Petit suisse aromatisé
Dessentt Fruit Créme chocolat ﬁ @ Twibio au chocolat Compote Fruit
Sanp viande Paupiette du pécheur CEuf mayonnaise/Tarte au fromage Galette quinoa provencale Lasagne aux légumes du soleil *k
Sany poe (Euf mayonnaise
- ] -
\eeéz Wvullw d,almm : qi’ Viandes, poisson ‘"’ Féculents et légumes é D Légumes & ‘Ii' Produits Produits Produits
= et couf secs fruits laitiers 0 sucrés m gras
& Compesiliony Puésence de poro ™
-1 Cuyy de Fraunce ésence de pec
o v i i iy S
=/ Viande bovine frangaise Piémenltaise : penume de tevie, cowmichen, temate BTQ, mayonnaise, ail, persil Fabrigué dans et T2
(S ~ P - ~ . - ofs
To Viande pewine jrancaise Salade de pates italienne : pates, temates, megzganella, vinaignette, basilic Fabriqué enw aveyron @
¢ Appellatien d'enigine protégée {\f

Yaow des Pyrnéntes 0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM Rcdez Menus dw 05 aw 09 Qctobre 2026
[ien dang gon aggielle

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Enlnée Coleslaw Salade de pois chiche Macédoine Crépe au fromage Haricots verts vinaigrette
o |2 g e | - =N | e e
Plat principal = Beeuf a la catalane Sauté de poulet au jus Escalope viennoise Filet de merlu sauce citron Hachis végétal aux lentilles
Accempagnement Pates Jardiniére de 1égumes Rostis Carottes au curry %’ Fokok
Produil laitiev Emmental Tartare Pointe de brie a couper Petit moulé Yaourt nature fermier BIO
Bessent Compote de pomme Flan vanille Fruit Mousse au chocolat Salade d'ananas
Sanp viande Emincé végétal sauce catalane Colin sauce beurre blanc Croc fromage *kx ok
Sany penc
\eeé, wm“w d;a“'wm : Viandes, poisson Féculents et légumes : Produits
i m et cufs m secs @ laitiers m Suerés
T
= CEuy de France "
Viande bevine frongaise
Viand . . Celealom : canetles, chow blanc, vinaigelle, mayswnaise
poLcine francaise de poi . o . o ’ il, oi , .
- ) Salade de peiy chiche : peis chiche, vinaigrelle, pesil, oignens, cumin
Cenlijication envinennementale nineaw Sauce catalane : vew blanc, pulpe de temate, temale concentng, peivions, eignens Appellation d'origine protégée &
® Hawte valewy envitennementale Sauce citen : voux blanc, cweme, fuwmel de peissen, jus de citen, ail, eignens. O&Wwwwv@
&% BlewBlanc Cewy Hoachis végélal auy lentilles : punée de pemme de tevie, lentilles, temale cencentng, signens Yaewtl des Pynénées 2

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM Rodez RESTAURATION SCOLAIRE

ren dang-son agpiette Menus dw 12 aw 16 Qclobrre 2026
Gemaine duw geilt

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI

Plat principal

Produib Laiti
Bessent
Sanpy viande
Sans perw
. [] .
Ces Lamilles daliments : @ Vo5 voisson Feculents ex tégumes () Legumes & Produits Produits Produits
v AES, POISSON t wul S o > -Counes OANITS aunrts oAnItS
et ceufs m Secs fruits m laitiers m SWLres m gras
[ .
g EutdoF C sitiona Puésence de pore ¥
Viande bevine frongaise Fabrigué dany le towy

Velaille frongaise

icalion envionnementale n oelition o ouctanes &
Celigication nineouw 2 & v
Houte valewr evwinennementale Bessentt maisen

Blew Blanc Ceeurv gmumpwm%
Filiove maine engagée Commence équitable froncaiy s

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM Rodez GENTRE DL LOISIRS

ien ding gon gt Menud dw 19 aw 23 Qctebre 2026
VILLENEUVE M[RCR[D' J[UD' V[NDR[DI
nt & =
, i:. . » . - . .
CEuf BIO mayonnaise Carottes rapées Salade de riz au surimi Ceeur de batavia Persillade de pomme de terre
e
s . o . V&"”—"T{ Agr P
Plab principal Palet vegetar,len patate douce et ﬁ} Haut de cuisse réti Paupiette de veau sauce tomate @ Brandade de colin Réti de porc aveyro:mals jus au}@
légumes oignons herbes
G - =
Accompagnement Purée de brocolis g5 Pommes rissolées Haricots beurre méridionaux Fokok Ratatouille
oo
- e
Produil laitiev Petit suisse aromatisé Carré président Camembert a couper Cantal @ Yaourt fermier a la vanille
Dessent Fruit Maestro chocolat & Compote de péche Eclair au chocolat Fruit
S viand ok Hoki sauce nantua Paupiette du p(?cheur sauce tomate sk Omelette
oignons
Sany penc Omelette

Les faumilles dalimentsy : () Vs

et cufs

secs fruits laitiers Sucrés

%
= CEuyy de France

?i"‘:{ Viande bevine frongaise

c i

Viande percine francoise
' ) Salade de i awdwimi : g, peiwtens, Swimi; vinaiguelle, moyswnaise
Velaille frangaise Pewillade de penune de tevie : pemume de teie, vinaigrelte, sel
Cenliication enviterunementale wiveow 2
Sauce tomale eignens : weuy blane, eignens, vin blanc, louien, pulpe de temate, temate
Haute valewy enuvinennementale concentng
Bruandade de colin : puiée de pemume de teve, celin, ail
Blew Blanc Cewy Palet végétanien patate dewce eb legumes : protéines de bké patate deuce, cowwgetles, peiviens,
" ) eignensy, beulgowy, puiée de lemaltes

sson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits m Produits

m Produits

aras
.)Id,

Piésence de pore ¥

L~
saveurs

Fabruigué dany le tovuy TARN

@

Aecllation dloridin puot
Dessent maison, €
Yaowl des Pynénées 2
Commence équitable yuancais E5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DE LOISIRS
Menus duw 26 aw 30 Qctobre 2026

CRM Rcodez
VENDREDI

fyien dang. gon agsielle
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnee Duo de crudités Samoussa aux légumes Salade automnale Blé provengal e 9 Betteraves BIO vinaigrette
— e : o B : “ I
Plat principal Colin sauce thym citron == Colombo de dinde ‘== Retortillat == Cordon bleu Rougail saucisse*
Accempagnement Boulgour BIO aux épices Flageolets cuisinés ol Choux fleurs BIO béchamel Riz créole
Produil laitiev Petit suisse aromatisé Vache qui rit Yaourt fermier sucré Buchette mélangée a couper Fromage frais demi sel
Dessent Fruit Créme vanille = Fruit Compote pomme fraise Flan chocolat =@
Sany viewmde ok Palet maraicher ok Omelette Rougail poisson
iSSoM ‘". Féculents et légumes @ Légumes & ‘Ii' Produits m Produits Produits
Fl'Lﬂl ts laitiers SUrés m {}l'ﬂ‘i

Sany pore
Ces toumilles daliments : ) viordes #
v et cufs Secs
Présence de penc *

®
' CEuy de Fraunce

ﬁ/ Viande bovine jrangaise
Bue de oudités : canettes, céleni, vinaignette, pensil
Aanicuttune bioloai

Blé provencal : blé CEQ, elives noines, poinew, temate BTO, vinaigrette
Avellation d'oriai toad

Sauce citen : voux blanc, creme, fuwmet de peissen, jus. de citvow, thym, ail, eignens
Haute valewy envinernementale Sauce celombe : wwu blance, creme, beuillow de velaille, canettes, signons, épices celombe

= Sauce wwugail : wuw blonce, pulpe de temate, concentné de temale, piment, oignens, temate o o

e, ail Wmmpwm@’

c S .

‘..(%
Retortillal : pemme de tevie, tonume fuaiche, creme

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM Rodez Menus dw 02 aw 06 Nevembre 2026
[ien danggon agpielte

VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEunl

Entnee Salade de perles avocat feta ) Salade asiatique Taboulé Velouté de potiron Salad’e }.]o’mme’de terre
N méditérranéenne
ﬁ @/ = Grignotines de porc sauce T
Plat principal T Haut de cuisse roti ~  Carbonade de beeuf g barbect?e* Raviolis oriental aux lentilles @ Poisson meuniére
‘B
Accompagnement Haricots beurre méridionaux Pates Choux de Bruxelles ok Epinards béchamel
Produil laitiev Petit suisse sucré Carré de l'est a couper Gouda Yaourt fern:;e:rr‘;ature BIO + Petit louis
Qessent Cookie @ Fruit Mousse au chocolat Fruit . Flan patissier
Sany viamde Tarte aux légumes Axoa végétarien Calamars a la romaine *ohk ok
Sany pero Calamars a la romaine
- [P - -
\eeA’ m"ul‘w d/GlM’VWlIA/ . ‘n' Viandes, poisson Féculents et ||f£:,V.L-'\r!L';S . L.ér.}v.rﬂﬁs & Froduits Froduits Froduits
- et csufs m SELS Fruits m laitiers m SHErEs m aras
?j,g, EutdoF L Puésence de powe ¥
-7 Viande bovine frangaise Fabriqué dans le tawy AN
N Salade de penles anecal Leta : penles HUE, anvecal, et AOP, basilic, vinaigrelte
E s o o A2 o - o . - - o 4
P/ Vioude percine frangaise Salade asiaticue : conelle wipée, mais, peusse deseju, pewdil, vinaigretle, yus de citien ?Wwwegnm@
)4 . _ Taboulé : semoule, peions wouges, peiwtons vetld, tomates, waisin sec, vinaigretle, menthe, . o
Velatille froungaise jus de citvon Agriculune bislegicyue
Centigication envinernementole niveou 2 Salade de penmume de tenie : penume de tevie, temate BTO, elive neoine, henbe de provence, o @
vinaignette Appellatien d'enigine protégée
3 " . ~ . - . 3 -
Haute vatewn envinonnementale Velouté de pelinen : potinen, pemme de tenrie, canetles, creme, oignons, ail beuillew de legumes Dessent maison é
Sauce canbenade :euy blanc, suce, biere, pain dépinces, oignons, beuillen de beewly qudwpwm@

Commrce gt pansesn

Rawielis enientiol aux lentilles : lentilles, peivions, eignens, cowgettes, tomates, huwile dolives,

avrcuwmay

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM Rcodez

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 09 aw 13 Nevembre 2026

fyien dang. gon aggielle
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Enlnée Céleri mayonnaise Salade de riz Piémontaise Haricots verts vinaigrette
2 -
Plat principal Roti de dinde sauce basquaise Pizza au fromage Nuggets de poisson + citron =" Choucroute garnie*
Accempagnement Blé Brocolis persillés ;‘/ : e Petits pois/carottes ok
Produit laitiev Saint Nectaire @ Fromage blanc nature + sucre ———— Yaourt brassé fraise Carré montsurrais a couper
Dessent Flan vanille Fruit Compote de pomme
Sans viande Boulette végétale sauce basquaise ok *kx Choucroute de la mer
Sany perc Choucroute de la mer
\eeé‘ wvu]‘w df'(ﬂML(’MIA‘ M Viandes, poisson Féculents et légumes q D Légumes & Produits Produits Produits
- m et aufs m secs fruits m laitiers m suerés m gras
& é *
2y Cuyde ¥ . Présence de penc
ERTT—— SR——
N Salade denig : Rig BTQ, maiy, temates, vinaiguette
= Viande percine frangaise Piementaise : pemume de tevie, comichon, temate BTO, maysnnaise, ail, persil Fabrigué en aveyron @
- Velaille francaise Sauce basquaise : weux blanc, vin blanc, signen, pulpe de tomalte, peiwons, temate Agnicultune biologique 51
s . . concentng, ail @
Cetlijication enninerunementole niveow 2 s
Cheucoule garuie : chow, penume de tevie, saucisaen i Uail, saucisse de franckett Appellation dorigine protégée
ey 2 Lo 80
g Blew Blawnc Ceewv Yaswil des Pyrénées 2
@ Filiove maine engagée Commence équitable roncais =

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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VILLENEUVE I.U N DI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menud dw 16 aw 20 Nevenmbre 2026

MERCREDI JEUDI

Enlnée Carottes rapées

T
Plat principal =l Beeuf provencal

| Sauté de dinde sauce miel soja

Salade de pates napoli Macédoine Betteraves vinaigrette

—
i

@ Colin poélé Curry de pois chiche

Velouté de petits pois

i
Lo o
Gnocchis Bio carbonara* M

NIVEAL
Accompagnement Purée de potiron Haricots plats méridionaux Duo pomme de terre/carottes Semoule *kk
Produi laitiev Fromage fouetté Coulommiers a couper Yaourt fermier sucré Tomme blanche Petit suisse aromatisé
Dessent Mousse au chocolat Fruit Chou vanille Compote Fruit
Sanp viande Colin sauce provencgale Galette pois et blé Fokk *kx Gnocchis BIO carbonara végé
Sany pene Gnocchis BIO carbonara végé

Pes faumilles dalimenty : @ viees.

f‘:f Cuy de Frumce

Viande bevine jrangaise

Viande percine frangaise

Velaille francaise

Cetlijication enninerunementole niveow 2

Haute valewv envivernementoale

Produits

1 m Féculents et légumes Léaumes
secs f

et laitiers

C i

Salade de pétes napeli : pates thicelones, maiy, temates BTQ, vinaigrette, mélange itolien
Veleulé de pelits peis : pelily pois, pwite, creme, eignens, bouillew de léguumes

Sauce provencale : reuy blanc, temale concentng, pulpe de temate, henbes de prevence,
eignon, pewil, beuillew de beeuy, ail
Sauce miel ebaoja : eignensy, weuy blanc, sauce soja, miel
Sauce cwvuy : weu blance, peiviens, cowgelltes, canottes, cuwvuy, cwrcwma, temate cencentig
e

Produits

aras
./l(],

Piésence de pore ¥
Fabnicué dans le tauy TEH
Agricuttune bislogiasie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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RESTAURATION SCOLAIRE

Menuwy dw 23 aw 27 Nevembre 2026

fyien dang. gon aggielle
VILLENEUVE LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entnee Persillade de pomme de terre Coleslaw Blé provencal Ceeur de laitue Roulé au fromage
vk,
Plat principal Ré6ti de porc au jus* Escalope de poulet panée Paupiette de veau a la moutarde Lasagne ricotta épinards chévre Colin sauce beurre blanc
Accompagnement Chou vert a la tomate Lentilles cuisinées Jardinére de légumes Hook Riz aux petits légumes
Produil laitiev Yaourt brassé banane Camembert a couper Fromage blanc nature + sucre Chanteneige Edam [55
Dessent Fruit . Flan caramel % Compote Cake aux pépites de chocolat | | Salade d'ananas
Sanp viande Croc fromage Escalope panée végétale Paupiette du pécheur ok o
Sany pore Croc fromage

‘Cen youmilles dialiments :

®

=3 CEuy de Frmce

2 : ,
1B Viande bevine froungaise
Viande percine francoise

Velatille froungaise

BES|
e

m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m

et ceufs secs fruits

Produits m Produits m Produits

laitiers Suerés gras

C iti
Pewillade de penune detevie : ponume de teve, vinaignette, sel
!ﬂ&w:w}mm, dwwuﬂlwbl@', wiv w‘ lfuf/,l"ﬂwuum &
Blé provencal : blé CEQ, olives neines, peinon, temate BTQ, vinaignelte

Sauce meutande oux blanc, meutande, cveme, fond buuw, ail, persil
Sauce bewvie blanc : weuwy blanc, creme, eignens, vin blanc, échalelle

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a IArticle R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.




